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Potencia y reparto homogéneo del calor,
estabilidad de la temperatura, ergonomia del
puesto de trabajo, facilidad de limpieza... Desde
hace mas de 70 anos, escuchamos de forma
permanente a los profesionales de la restauracion,
por eso Krampouz se ha impuesto como la marca
especialista en cocina de precision.

Krampouz es una referencia mundial indiscutible
en el sector de las creperas profesionales y aplica
las recetas que han forjado su
reputacion: innovacion, fiabilidad,

la cocina de precision
Prazise auf den Garpunkt

KRAMPOUZ

Leistung und homogene Hitzeverteilung, stabile
Temperatur, ergonomischer Arbeitsplatz, leichte
Reinigung ... Seit Giber 70 Jahren tauscht sich die
Marke Krampouz stindig mit den Fachleuten
der Gastronomie aus und konnte sich dadurch
als flihrender Spezialist flir prazises Garen
durchsetzen.

Als unbestrittene weltweite Referenz im Bereich der
professionellen Crépegerate wendet die Firma Krampouz
die Eigenschaften, die ihren Ruf
begrindet haben Innovation,

solidez y comodidad, a nuevas

gamas de aparatos que en las 1. Departamento de Investigacion
que también se requiere una y Desarrollo.

Eine Forschungs- und erfordern. So finden sich neben
Entwicklungsabteilung.

"coccion de precision". Por eso las
planchas, las parrillas, las gofreras
y los Contact grills se han sumado
a las famosas creperas de gas y

2. Una fabricacion 100% francesa.

Zuverlassigkeit, Robustheit und
Komfort - auf neue Gerateserien
an, die ebenfalls ,prazises Garen"

den berUhmten gasbetriebenen
und elektrischen Crépegeraten nun
auch Planchas, Waffeleisen und

eléctricas. Eine 100 % franzosische Fertigung. Kontaktgrills,

Gracias a su departamento
de Investigacion y Desarrollo,

de innovacion permanente que se

basa en escuchar a sus clientes 4, Gama de aparatos que utilizan
materiales duraderos y reciclables.

profesionales. De este ejercicio
de escucha nace el concepto
Easy Clean System, sindnimo
de higiene, ahorro de tiempo vy
dinero, que se aplica en las gamas
de gofrerasy de Contact grills.

3. Saber hacer inigualable
en cocina de precision.

Ein unerreichtes Know-how im und
Krampouzseimplicaenunproceso Prazisionsgaren.

Eine Cerateserie aus nachhaltigen
und recycelbaren Materialien.

5. Presencia internacional.
Eine internationale Prasenz.

Mit einer eigenen Forschungs-
Entwicklungsabteilung
engagiert sich Krampouz fur eine
permanente Innovation auf Basis der
Bedurfnisse von Geschaftskunden.
Aus diesem Dialog entstand das
Konzept Easy Clean System, ein
Synonym fur Hygiene-, Zeit- und
Kosteneinsparungen, das auf die
Waffeleisen- und Kontaktgrillserien
angewandt wird.

Krampouz,unaempresaarraigada
en la Bretana francesa y orgullosa
de la calidad de sus productos
100% franceses, fomenta las relaciones humanas y la
apertura a todo el mundo: Europa, América del Norte
ydel Sur, Africa, Asia y Oceanfa. Ahora, mas que nunca,
Krampouz estd presente y distribuye sus productos
enlos 5 continentes.

Mit ihrer Verankerung in der
Bretagne und Stolz auf die
Qualitat ihrer Produkte aus 100
% franzosischer Fertigung ist die Firma Krampouz ein
Unternehmen, das menschliche Beziehungen und
Weltoffenheit bevorzugt: Europa, Nord- und Sudamerika,
Afrika, Asien und Ozeanien. Die Firma Krampouz und ihre

Produkte sind mehr als je zuvor auhm omtﬁw
prasent. g ° ‘
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“ s6s  SYNEG

Certificacion SYNDICAT FRANCAIS
o DES CONSTRUCTEURS

1SO 9001 DE L'EQUIPEMENT DES
GRANDES CUISINES.

CREPERAS
ELECTRICAS

CREPEGERATE
ELEKTRISCH

ELEKTRO-
WAFFELEISEN

PLANCHAS
Y PARRILLAS

PLANCHAS
UND GRILLS

PLANES DE
TRABAJO

ARBEITSFLACHEN

INDICE

INHALT

CREPERAS
DE GAS

GAS-CREPEGERATE

)

CONTACT GRILLS
ELECTRICAS
ELEKTRO-

KONTAKT-
GRILLS

GERATE
ZUM _
WARMHALTEN AeEleai

ACCESORIOS
ZUBEHOR

Nuestros aparatos evolucionan constantemente por lo que es posible que algunas fotografias o descripciones ya no sean contractuales.
Unsere Gerate entwickeln sich regelmafig weiter. Manche Fotos oder Beschreibungen stimmen eventuell nicht mehr Uberein.
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reperas

egerate

Los conocimientos y experiencia de Krampouz Das Know-how von Krampouz

Rapidez, potencia, homogeneidad y constancia de la
temperatura: Krampouz domina todos los parametros
técnicos para garantizarle una coccidén precisa. Descubra
una amplia gama de creperas eléctricas y de gas creadas por
el fabricante de creperas profesionales n.°1 del mundo y
disefadas para satisfacer todas sus exigencias

Schnelligkeit, Leistung, Homogenitat und Konstanz der
Erhitzung:Krampouzbeherrschtalletechnischen Parameterfur
prazises Backen. Entdecken Sie eine breite Palette elektrischer
und gasbetriebener Crépegerate, die vom Weltmarktfiihrer
des professionellen Crépegerats so entwickelt wurden, dass
alle Ihre Anforderungen erfullt werden.

LA GARANTIA DE UNA COCCION PERFECTA DE SUS CREPES

Un procedimiento exclusivo de Krampouz, Ila
integracion de resistencias en serpentin en la placa
de coccion, garantiza una difusion uniforme del calor
en el interior del hierro fundido. Gracias a esto, se
obtiene un calentamiento homogéneo y una coccion
excelente.

Un procedimiento exclusivo de Krampouz el
qguemador de diametro grande con forma de estrella
de 6 U 8 ramas y dos filas de llamas, garantiza una
difusion uniforme del calor.

UNA COCINA DE PRECISION

El sistema termoaislante de la resistencia evita que
se produzcan pérdidas de calor y contribuye a la
homogeneidad del calentamiento y a la calidad de la
coccion.

El sistema termoaislante del quemador evita que
se produzcan pérdidas de calor y contribuye a la
homogeneidad del calentamiento y a la calidad de la
coccion.

REGULIERUNG PRECISO DE LA TEMPERATURA

La regulacion termostéatica permite controlar con
precision la temperatura de 50 °C a 300 °C.

La regulacion termostatica disponible en las
referencias de la gama Lujo permite controlar con
precision la temperatura.

PRODUCTOS SOLIDOS Y FIABLES

Desde 1949, Krampouz disefia y fabrica creperas
gue combinan materiales de la mas alta calidad y
procedimientos tecnoloégicos exclusivos de la marca.
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La misma, solo que mejor
Das Gleiche, aber noch besser

La renovacion de una gama historica
Ein neues Image fur ein historisches Sortiment

——

Solidez
Stabilitat

Encendido
ZUundung

Ergonomia
Ergonomie

Limpieza
Reinigung

www.krampouz-pro.com



La misma, solo que mejor. La renovacion

de una gama histérica.
Ein neues Image fur ein historisches Sortiment.

ERGONOMIA Y SOLIDEZ REFORZADAS
EINE VERBESSERTE ERGONOMIE UND STABILITAT

El nuevo mando de control hecho Der neue, nach MalB entwickelte
a medida es mas solido y mas Kontrollschalter ist stabiler und
widerstandsfahiger gegen Herausreien.

resistente al desprendimiento.

ENCENDIDO SIMPLIFICADO
EINE EINFACHERE ZUNDUNG

Elinterruptor de encendido/apagado estd integrado en
el mando de las creperas de la gama Lujo.

Der Ein-/Ausschalter ist bei den Crépegeraten der Serie
Confort in den Steuerungsschalter integriert

La mayoria de las referencias estan equipadas con 0 Die meisten Artikelnummern verflugen Uber ein neues
un nuevo sistema de encendido mediante chispa, System der ZUndung mit Funkenstrom, das mit einem
un botén que esta situado en la parte frontal o bien an der Vorderseite oder direkt am Steuerungsschalter
integrado directamente en el mando. angebrachten Knopf betatigt wird

LIMPIEZA MAS FACIL
EINE LEICHTERE REINICUNG

El refuerzo en la fachada del chasis protege la banda y
permite realizar la limpieza sin contratiempos.

Die Verstarkung an der Gehausevorderseite schutzt die
Blende und macht die Reinigung kinderleicht.

Gracias a la integracion del interruptor de encendido/ Durch die Integration des Ein-/Ausschalters in
apagado en el mando, es mas rapido limpiar la parte den Steuerungsschalter nimmt die Reinigung
frontal. der Vorderseite weniger Zeit in Anspruch.

UN DISENO MAS MODERNO
EIN MODERNISIERTES DESIGN

Eine neue, moderne und klare visuelle Identitat, die auf
alle professionellen Gerate von Krampouz ausgeweitet
wurde.

Nueva identidad visual, moderna y depurada, ahora
presente en todos los aparatos profesionales Krampouz.

¢Coémo elegir?

¢ELECTRICA O DE GAS?
WELCHE ENERGIE?

« Aparato que se enchufa
« Regulacion precisa de la temperatura
- Uso en interiores/al aire libre

0 - Equipado para botella de gas butano/propano
y compatible con gas ciudad/gas natural

« Uso en interiores/al aire libre

{QUE FORMA TIENE?
WELCHE FORM??

Bastidor redondo

« Facil y rapido de limpiar
« Volumen reducido, a usar de preferencia en los carros
« Mas ligero que un modelo cuadrado

Bastidor cuadrado

« Proteccion de la superficie de trabajo

¢UNA O DOS PLACAS?
EINE ODER ZWEI PLATTEN?

Una placa Dos placas

« Facil de desplazar
por la superficie de
trabajo

» Movilidad

« Facil de limpiar

¢GAMA ESTANDAR O GAMA LUJO?
STANDARD- ODER CONFORT-SERIE?

En el caso de las creperas eléctricas, la gama Lujo, que permite
un uso intensivo del aparato, es la que deben elegir los
profesionales que se dedican principalmente a hacer crepes.

» Anschlussbereites Material
» Prazise Regulierung der Temperatur
« Verwendung drinnen / drauBen

0 « Ausgestattet fur Butan-/Propangasflaschen und mit
Stadt-/Naturgas kompatibel
« Verwendung drinnen / draufen

Rundes Gehause

« Einfache und schnelle Reinigung
« Nimmt wenig Platz weg, geeignet fur die Wagen
« Leichter als ein quadratisches Modell

Quadratisches Gehause

« Schutz der Arbeitsflache

Eine Platte Zwei Platten

« Auf der Arbeitsflache
leicht zu verschieben

« Mobilitat

« Leicht zu reinigen

Bei den elektrischen Crépegeraten ermoglicht die
Confort-Serie eine intensive Nutzung des Gerates, sollte
also von Profis bevorzugt werden, die vorwiegend Crépes.

Gama Lujo Gama Estandar Serie Confort Serie Standard
Por placa de coccion Por placa de coccion Nach Garplatte Nach Garplatte
Uso intensivo Uso ocasional ntens Nutzung Cele “he Nutzung
2 a 3 resistencias 1 resistencia

3000 a 4800 W de potencia 2500 a 3000 W de potencia

eistung vor

Interruptor de encendido/apagado
integrado en el mando

0 Lujo/Estandar

En cuanto a las creperas de gas, la gama Lujo es sinénimo
de comodidad de uso y de una mejor distribucion del
calor gracias a los quemadores de 8 ramas.

0 Confort / Standard

Bei den Gas-Crépegeraten ist die Confort-Serie
gleichbedeutend mit einer begquemen Nutzung und
besseren Hitzeverteilung dank der achtarmigen Brenner.

Gama Estandar
Por placa de coccion

Gama Lujo
Por placa de coccion

Serie Standard
Nach Garplatte

Serie Confort

Quemador de 6 a 8 ramas

Quemador de 8 ramas (bor @ 48 cm)

Encendido manual
o mediante botéon de chispa

Encendido mediante chispa
integrado en el mando

Regulacién manual o termostatica Regulacién manual

6- bis 8-armiger Brenner (fur @ 48 cm

our in den Zundung manuell oder durch Schalter
mit Funkenspur

oder thermo:
Regulierung

Manuelle Regulierung

5000 a 7000 W

5500 a 6500 W de potencia de potencia (por @ 48 cm)

Accesorios para creperas p. 36. Zubehc
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Elektrisch

Estas creperas

GAMA LUJO

Serie Confort

estan recomendadas para un uso habitual o intensivo.

Diese Crépegerate sind fur eine regelmal3ige oder intensive Nutzung empfohlen.

» Normas europeas CE
« Bastidor de acero inoxidable

« Europaische CE-Normen
« Edelstahlrahmen

« Placa de hierro fundido torneado certificada para uso alimentario « Als lebensmitteltauglich zertifizierte Platte aus bearbeitetem
« Interruptor de encendido/apagado integrado en el mando Gusseisen

» Regulacion termostatica de 50 °C a 300 °C
« Piloto de calentamiento

« Listo para enchufar en una toma de corriente europea 230 V16 A

0400V20A

+ 3000 W a 4800 W de potencia por placa

« 2 0 3 resistencias en serpentin por placa
para una difusién uniforme del calor

« In den Schalter integrierter Ein-/Ausschalter
« Thermostate Regulierung von 50 bis 300 °C
« Heizanzeige

« Bereit zum Anschluss an eine europaische Steckdose mit 230 V
16 Aoder 400V 20 A

« Leistung von 3000 W bis 4800 W pro Platte
« 2 bis 3 Wendelwiderstande pro Platte zur gleichmafigen

Hitzeverteilung

BASTIDOR REDONDO | RUNDES GEHAUSE
NUMERO DE < o~ <
PLACA POTENCIA RESISTENCIAS TENSION PESO TAMANO CODIGO
PLATTE LEISTUNG ANZ. DER WIDERSTANDE SPANNUNG GEWICHT AUSMASSE CODE
@35cm 3000 W 2 220-240V 135kg 350350 x181 CTRO3
@40cm 3000 W 3 220-240V 18 kg 400 x 400 x 181 CTRO4
@40cm 3600 W 3 220-240V 0 400 V* 18kg 400 x 400 x 181 CTRO4
@ 48cm 4800 W 3 400V 26 kg 478 x 478 x 181 CTROS5
__ I
BASTIDOR CUADRADO | OUADRATISCHES GEHAUSE
NUMERO DE < - P
PLACA POTENCIA RESISTENCIAS TENSION PESO TAMANO CODIGO
PLATTE LEISTUNG ANZ. DER WIDERSTANDE SPANNUNG GEWICHT AUSMASSE CODE
@35cm 3000 W 2 220-240V 16 kg 375x 420 x197 CTCA3
Keagpoua @40cm 3600 W 3 220-240V 0 400 V* 21kg 430x 470 x196 CTCA4

Krampour

BASTIDOR DOBLE | DOPPELTES GEHAUSE

NUMERO DE
PLACAS POTENCIA RESISTENCIAS
PLATTEN LEISTUNG ANZ. DER WIDERSTANDE
@35cm 6000 W 4
@40cm 7200 W 6

» Alimentacion eléctrica mediante 2 cables
(excepto 400 V)

*Es necesario indicar la tension al hacer el pedido.

@ Dos o tres resistencias en serpentin por placa para una difusién uniforme del calor.
23/ 7wei oder drei Wendelwiderstande pro Platte fir eine gleichmaBige Hitzever ng
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TENSION PESO TAMANO coDIGO
SPANNUNG GEWICHT AUSMASSE CODE
220-240V 28 kg 750 x 420 x 198 CTCA7
220-240V 0 400 V* 40 kg 860 x 470 x 196 CTCA8

» Versorgung durch 2 Leitungen
(auBer 400 V)

*Spannung bitte bei der Bestellung angeben

Sistena termoaislante reforzado de la resistencia. Regulacion termostatica de 50 °C a
lerstérkte thermische Isolation des Widerstands Thermostatische Regulierung von

para obtener una coccién precisa.

GAMA ESTANDAR

Serie Standard

Estas creperas estan recomendadas para un uso ocasional.
Diese Crépegerate sind fur eine regelmafige oder intensive Nutzung empfohlen.

« Normas europeas CE « Europaische CE-Normen
« Bastidor de acero inoxidable « Edelstahlrahmen
« Placa de hierro fundido torneado certificada para uso alimentario « Als lebensmitteltauglich zertifizierte Platte aus bearbeitetem

- Regulacién termostatica de 50 °C a 300 °C Gusseisen
. Piloto de calentamiento » Thermostate Regulierung von 50 bis 300 °C

» Heizanzeige

« Bereit zum Anschluss an eine europaische Steckdose mit 230 V
16 Aoder 400V 20 A

« Leistung von 3000 W bis 4800 W pro Platte
« 1 Wendelwiderstand pro Platte zur gleichmafigen Hitzeverteilung

« Listo para enchufar en una toma de corriente europea 230 V16 A
+ 2500 W a 3000 W de potencia por placa

« 1 resistencia en serpentin por placa
para una difusién uniforme del calor

®ew

BASTIDOR REDONDO | RUNDES CGEHAUSE
NUMERO DE

PLACA POTENCIA RESISTENCIAS TENSION PESO TAMANO CODIGO
PLATTE LEISTUNG ANZ. DER WIDERSTANDE SPANNUNG GEWICHT AUSMASSE CODE
@35cm 2500 W 1 220-240V 125kg 350 x 370 x 160 CSRO3
@40cm 3000 W 1 220-240V 17kg 400 x 420 x 160 CSRO4

BASTIDOR CUADRADO | OUADRATISCHES GEHAUSE@ £T

NUMERO DE < - .
PLACA POTENCIA RESISTENCIAS TENSION PESO TAMANO CODIGO
PLATTE LEISTUNG ANZ. DER WIDERSTANDE SPANNUNG GEWICHT AUSMASSE CODE
@35cm 2500 W 1 220-240V 14,5 kg 375x 420 x179 CSCA3
Krampouz
@ 40 cm 3000 W 1 220-240V 19 kg 430 x 470 x180 mm CSCA4

@ . Kram pouz ER T S |
g — - ~ 4
&
BASTIDOR DOBLE | DOPPELTES GEHAUSE
NUMERO DE < . B
PLACAS POTENCIA RESISTENCIAS TENSION PESO TAMANO coDIGO
PLATTEN LEISTUNG ANZ. DER WIDERSTANDE SPANNUNG GEWICHT AUSMASSE CODE
@35cm 5000 W 2 220-240V 26 kg 750 x 420 x 179 CSCA7
@ 40cm 6000 W 2 220-240V 37kg 860 x 470 x180 mm CSCA8

» Alimentacion eléctrica mediante 2 cables » Versorgung durch 2 Leitungen

»@* (Tb Consultenos para conocer la gama de la norma para EE. UU./Canada.

~_ Erkundigen Sie sich bei uns tber die Serie nach US-/kanadischer Norm.

Una resistencia en serpentin por placa para una difusion uniforme del calor.
]

Ein Wendelwiderstand pro Platte zur gleichmaBigen Hitzeverteilung

intertek  Intertek
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0 Gas Gas

@ Gas Gas

Gas Gas 0

» Normas europeas CE

« Bastidor de acero inoxidable

« Placa de hierro fundido torneado certificada para uso alimentario
« Regulacion termostatica o regulacion manual con sistema de

seguridad en caso de ausencia de llama
« Encendido mediante chispa integrado en el mando

» Quemador de didmetro grande de 8 ramas
para una difusion uniforme del calor

« Alimentacion por gas butano o propano
« Kit de adaptacién para gas ciudad/natural
+ 5500 W a 6500 W de potencia por placa

GAMA LUJO

Serie Confort

« Europaische CE-Normen
« Edelstahlrahmen

« Als lebensmitteltauglich zertifizierte Platte
aus bearbeitetem Gusseisen

« Thermostatische oder manuelle Regulierung mit
Sicherheitssystem bei Ausfall der Flamme

« ZUndung mit Funkenspur in den Steuerungsschalter integriert

» Brenner mit groBBem Durchmesser und 8 Armen fur eine
gleichmafige Hitzeverteilung

« Betrieb mit Butan- oder Propangas
« Adapterset fur Stadtgas, Naturgas
« Leistung von 5500-6500 W pro Platte

GAMA ESTANDAR
Serie Standard

» Normas europeas CE
« Bastidor de acero inoxidable
« Placa de hierro fundido torneado certificada para uso alimentario

« Regulacion manual con sistema
de seguridad en caso de ausencia de llama

« Botén de encendido de chispa o encendido manual

» Quemador de didmetro grande de 6 0 8 ramas
para una difusion uniforme del calor

« Alimentacién por gas butano o propano
« Kit de adaptacion para gas ciudad/natural
+ 5000 W a 7000 W de potencia por placa

» Edelstahlrahmen

Gusseisen

Flamme

« Europaische CE-Normen

« Leistung von 5000-7000 W pro Platte

QGas Gas

« Als lebensmitteltauglich zertifizierte Platte aus bearbeitetem
» Manuelle Regulierung mit Sicherheit bei einem Ausfall der

« ZUndschalter mit Funkenspur oder manueller ZUndung

» Brenner mit groem Durchmesser und 6 oder 8 Armen fUr eine
gleichmafige Hitzeverteilung

« Betrieb mit Butan- oder Propangas
« Adapterset fur Stadtgas, Naturgas

Crépegerate

Creperas

BASTIDOR REDONDO ENCENDIDO MANUAL | RUNDES GEHAUSE MANUELLE ZUNDUNG

BASTIDOR REDONDO | RUNDES CEHAUSE

PLACA POTENCIA QUEMADOR ENCENDIDO REGULACION PESO TAMANO coDIGO
PLACA POTENCIA QUEMADOR ENCENDIDO REGULACION PESO TAMANO copico PLATTE EISTUNG BRENNER ZUNDUNC RECULIERUNG GEWICHT AUSMASSE CODE
PLATTE LEISTUNG BRENNER ZUNDUNG REGULIERUNG GEWICH AUSMASSH CODE
@40cm 5000 W 6 ramas/Armen Manual® Manual® 155kg 400 x 420 x 200 CSRS4P
@35cm 5500 W 8 ramas/Armen Chispa' Termostatica? 13kg 350 x 370 x 200 CTRH3
@48 cm 7000 W 8 ramas/Armen Manual® Manual® 22 kg 502 x 480 x192 CSRH5
@ 40cm 5500 W 8 ramas/Armen Chispa’ Manual® 16 kg 400 x 420 x 200 CRRH4
0n
3 =
@ 40cm 6500W  8ramas/Armen Chispa’ Termosttica?  16kg  400x420x200  CTRH4 Manuel T o
o
'Funkenstrom ?Thermostatisch *Manuell § g)
X
= ‘0
BASTIDOR REDONDO ENCENDIDO MEDIANTE CHISPA | RUNDES GEHAUSE FUNKENSTROM SYSTEM S 5
X
PLACA POTENCIA QUEMADOR ENCENDIDO REGULACION PESO TAMANO coDIGO
%]% PLATTE LEISTUNG BRENNER ZUNDUNG REGULIERUNG GEWICHT AUSMASSE CODE
BASTIDOR CUADRADO I QUADRATISCHES GEHAUSE @40cm 5000 W 6 ramas/Armen Chispa’ Manual® 16 kg 400 x 420 x 200 CSRS4
PLACA POTENCIA QUEMADOR ENCENDIDO REGULACION PESO TAMANO CODIGO 7
PLATTE LEISTUNG BRENNER ZUNDUNG REGULIERUNG GEWICHT AUSMASSE CODE 'Funkenstrom *Manuell _‘c" r§
Qo
@35cm 5500 W 8 ramas/Armen Chispa® Termostatica? 15kg 375 x 435 %200 CTCH3 5 L%
=0
. @ 40cm 5500W  8ramas/Armen Chispa? Manual® 1Bkg ~ 430x485x200  CRCH4 ) % % &
BASTIDOR CUADRADO | QUADRATISCHES CEHAUSE
@40cm 6500 W 8 ramas/Armen Chispa® Termostatica? 18kg 430 x 485 x 200 CTCH4
PLACA POTENCIA QUEMADOR ENCENDIDO REGULACION PESO TAMANO  CODIGO
'Funkenstrom ?Thermostatisch *Manuell . N N N . R o o -
PLATTE EISTUNG BRENNER ZUNDUNG REGULIERUNG GEWICH AUSMASSE CODE
@40cm 5000 W 6 ramas/Armen Chispa' Manual® 18 kg 430 x 485 x 200 CSCS4

'Funkenstrom *Manuell

Hrampour

2
A 8
. {‘:’} e} s
BASTIDOR DOBLE | DOPPELTES GEHAUSE 8 Wragjppur g%
:©
. - - [t
PLACAS POTENCIA QUEMADOR ENCENDIDO REGULACION PESO TAMANO CODIGO T :ﬂf:)
("]
PLATTEN LEISTUNG BRENNER ZUNDUNG RECULIERUNG GEWICHT AUSMASSE CODE BASTIDOR DOBLE | DOPPELTES CEHAUSE 2;8(
1]
@35cm 2x5500 W 8 ramas/Armen Chispa* Termostatica? 29 kg 750 x 435 x 200 CTCH7 . . . o
PLACAS POTENCIA QUEMADOR ENCENDIDO REGULACION PESO TAMANO CODIGO
B 40cm 2x5500W 8 ramas/Armen Chispa® Manual 36kg 860x 485x200 CRCH8 PLATTEN LEISTUNG BRENNER ZUNDUNG REGULIERUNG GEWICHT AUSMASSE CODE
@40 cm 2x6.500 8 ramas/Armen Chispa® Termostatica? 36 kg 860 x 485 x 200 CTCH8 @ 40cm 2 %5000 W 6 ramas/Armen Chispa® Manual® 35kg 860 x 485 x 200 cscss

'Funkenstrom ?Thermostatisch *Manuell
'Funkenstrom *Manuell

de la llama para obtener una coccién precisa.
gulierung der Flamme fur prazises Backen

Sistemna termoaislante
Thermische Isolation de

Bem Durchmesser und 6 oder 8 Armen flr eine gleichmaRBige

Quemador de didmetro grande de 6 u 8 ramas para una difusion uniforme del calor.

Regulacion manual o termostati
ners Manuelle oder thermostatische

@)

s @ Consultenos para conocer la gama de la norma para EE. UU./Canada.

Erkundigen Sie sich bei uns Uber die Serie nach US-/kanadischer Norm

intertek  Intertek
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FABRIQUE
EN FRANCE

Los conocimientos y experiencia de Krampouz

APARATOS SOLIDOS Y FIABLES
ROBUSTE UND ZUVERLASSIGE GERATE

Krampouz tiene 70 afios de experiencia en el disefio y
fabricacion de gofreras en las que se combina el uso de
materiales profesionales de la mas alta calidad con un
procedimiento tecnoldgico exclusivo de la marca. Las
planchas de las gofreras son de hierro fundido bruto, sin
ningun revestimiento, para favorecer la inercia térmica y la
durabilidad.

Dank ihrer 70-jahrigen Erfahrung entwickelt und fertigt die
Firma Krampouz ihre Waffeleisen durch die Verbindung
professioneller Materialien hochster Qualitat mit exklusiven,
markeneigenen technologischen Verfahren. Die Eisenteile
der Waffeleisen bestehen aus Gusseisen ohne Beschichtung,
das wegen seiner thermischen Tragheit und Langlebigkeit
ausgewahlt wurde.

COCCION DE ALTA PRECISION Y HOMOGENEA

HOMOGENES PRAZISIONSBACKEN

La tecnologia patentada "Pack Résistance" garantiza una
distribucion excepcional del calor por toda la superficie de las
placas, por lo que ofrece una coccion perfecta y homogénea
de los gofres.

LIMPIEZA FACIL
LEICHT ZU REINIGEN

El sistema Easy Clean permite desmontar rapidamente las
placas, lo que facilitasu limpiezay la del resto de los elementos.
Gracias a esta innovacion integrada en las gofreras Krampouz,
puede disfrutar de una mejor higiene, un mantenimiento
mas sencillo y una mayor fiabilidad. Una vez extraidas, es
posible lavar las placas directamente en el lavavajillas.

Die patentierte Technologie ,Pack Résistance” garantiert
eine auBergewohnliche Hitzeverteilung Uber die gesamte
Eisenflache fur perfekt und homogen gebackene Waffeln

Das System Easy Clean ermaéglicht eine sofortige Demontage
der Eisen, was ihre Reinigung und auch die aller anderen
Elemente erleichtert. Dank dieser in samtliche Krampouz
Waffeleisen integrierten Innovation profitieren Sie von
einer besseren Hygiene, leichteren Pflege und hoheren
Zuverlassigkeit. Demontiert kédnnen die Eisen direkt in der
Spulmaschine gereinigt werden.

¢Coémo elegir?

¢QUE APERTURA?
WELCHE OFFNUNG?

GOFRERA CON APERTURA DE 90°

« Para recalentar gofres precocinados
o congelados.

» Aparato compacto.

GOFRERA CON APERTURA DE 180

« Coccion de la masa de gofres liquida
0 en trozos.
« Distribucion perfecta de la masa
en las dos placas gracias al sistema de
giro de izquierda a derecha
o de adelante a atras de las planchas.

» Coccion homogénea del gofre.

GOFRERA GIRATORIA

« Coccion de la masa de gofres liquida
0 en trozos.

« Distribucion de la masa perfecta
en las dos placas.

» Coccion homogénea del gofre.

« Comodidad de uso: esta equipada
con un sistema de giro completo muy
ergondmico que hace que sea mas facil
darles la vuelta a los gofres. Perfecta para
un uso intensivo.

« Volumen reducido.

Las gofreras profesionales tienen 3 tipos de aperturas para adecuarse a unos usos especificos.
3 Arten von Offnungen fur die Profi-Waffeleisen, jeweils fur eine spezielle Anwendung

WAFFELEISEN MIT 90°-OFFNUNG
« Aufwarmen der vorgebackenen oder
tiefgekUhlten Waffeln.

« Kompaktes Gerat.

WAFFELEISEN MIT 180°-OFFNUNG

» Backen des flussigen Waffelteigs oder
der Teiglinge

» Perfekte Verteilung des Teigs auf den
beiden Platten dank des Kippsystems
der Eisen links-rechts oder von vorne
nach hinten.

« Homogenes Backen der Waffel

DREHWAFFELEISEN
« Backen des flussigen Waffelteigs oder der
Teiglinge
« Perfekte Verteilung des Teigs Uber die
beiden Eisen.

« Homogenes Backen der Waffel.

« Bequeme Anwendung: Mit einem sehr
ergonomischen System der vollstandigen
Rotation ausgestattet, das das Umdrehen
der Waffeln erleichtert. Ideal fur intensive
Nutzung.

« Nimmt nur wenig Platz weg.

¢APERTURA DE IZQUIERDA A DERECHA O DE ADELANTE A ATRAS?
OFFNUNG LINKS-RECHTS ODER VOR-ZURUCK?

2 posibles orientaciones para abrir las gofreras 180°; hay que elegir la orientacion segun la ergonomia del puesto de trabajo.

2 mogliche Ausrichtungen fur die Offnung der 180°-Waffeleisen, zu wahlen je nach Ergonomie am Arbeitsplatz
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Kontakgrillgerate

Planchas

La novedad eas; P
Die Innovation €/€&. CONCEPT

System W

en los gofres.
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iNO SE OLVIDE DEL CALENTADOR DE
CHOCOLATE!
DENKEN SIE AN DEN SCHOKOLADENWARMER!

Para mantener sus salsas calientes y Zum Warmhalten und fur ein
hacer que resulte mas facil aplicarlas leichteres Auftragen Ihrer Saucen auf

die Waffeln

(SABIA QUE..?
WUSSTEN SIE ES?

El gofre de Bruselas se elabora con
una masa liquida. Estos gofres de forma
rectangular son crujientes por fuera y
blandos por dentro.

Die BrUsseler Waffel wird aus einem
flussigen Teig hergestellt. Es ist eine
rechteckige, auBen knusprige und innen
weiche Waffel.

El gofre de Lieja se elabora con pedazos de
masa aderezados con azUcar perlado. Estos
gofres de forma irregular estdn caramelizado
por fuera y son blandos por dentro.

Die Lutticher Waffel wird aus Teiglingen
zubereitet, die mit Hagelzucker dekoriert sind™
Esist eine unregelmafig geformte, aulRen
karamellisierte und innen weiche Waffel.

Accesorios para gofreras p. 36. Zubehor for Waffeleisen p. 36,

113
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Referencias de planchas Krampouz

GOFRERAS 90°

90°-WAFFELEISEN

GOFRERAS 180°

180

WAFFELEISEN

Giro Kippen

Izquierda-Derecha  Adelante-Atras

GOFRERAS DOBLES 180°

180°-DOPPEL-WAFFELEISEN

GOFRERAS GIRATORIAS
DREHWAFFELEISEN

Modelo pequefio Modelo grande

Correspondencia plancha-gofre

LOS CLASICOS DE BRUSELAS KL ASSISCHE BRUXELLES

3 x 5 Bruxelles
1 174 x 100 x 30 2
2 gofres/Waffeln

5 x 7 Bruxelles
165 x 247 x 30
1 gofre/Waffel

4 x 7 Bruxelles
146 x 88 x 18 4
2 gofres/Waffeln

4 x 6 Bruxelles
182 x 113 x 28 %
2 gofres/Waffeln

—T e
PR SISTOS =
= \&\:\ SO /_/_ﬁ\f\f A
S (SEEEEEED EEEEEEE
&5 &> L \/’\\_‘U\\ ==t

LOS CLASICOS DE LIEJA KLASSISCHE LIEGE

Links-Rechts Vor-Zurlck Kleines Modell  GroBes Modell
LOS CLASICOS DE BRUSELAS KLASSISCHE BRUXELLES
WECAAC WECAAA WECBAA WECAAB
3 x5 Bruxelles
1800 W 1800 W 1800 W 3600 W
ix6B " WECABC WECABA WECBBA WECABB WECABD WECABE
X 6 Bruxelles
1800 W 1800 W 1800 W 3600 W 1800 W 2600 W
WECAKC WECAKA WECBKA WECAKB
4x7 Bruxelles
1400 W 1400 W 1400 W 2800 W
WECADA WECBDA WECADB
5x7 Bruxelles
1800 W 1800 W 3600 W
LOS CLASICOS DE LIEJA KLASSISCHE LIEGE
Ax5Lit WECAFC WECAFA WECBFA WECAFB
x5 Liege
° 1400 W 1400 W 1400 W 2800 W
4x6Li WECAEC WECAEA WECBEA WECAEB WECAED
X 6 Liege
K 1400 W 1400 W 1400 W 2800 W 1800 W
LxTLi WECAHC WECAHA WECBHA WECAHB WECAHD
x7 Liege
° 1800 W 1800 W 1800 W 3600 W 1800 W
N WECAIE
4x13 Liege
2600 W
N WECAGC WECAGA WECBGA WECAGB
4 x 6 Liege Paty
1400 W 1400 W 1400 W 2800 W
LOS ESPECIALES SPEZIELLE VARIANTEN
WECAVA WECAVB
Churros
1800 W 3600 W
WECAUA
Bubble
1800 W
WECASA
Sucette
1800 W
. WECAWA
Mini Bruxelles
1800 W
L WECAXC
Galette parisienne
1800 W
Aparato eléctrico para formar WECAPC
cucuruchos /
Waffeleisen fUr Eistiten 1800 W
Aparato para poffertjes /
Poffertjes-Cerat WECIAL
LOS FANTASIA  FANTASIEVOLLE MUSTER
. WECAIC WECAJA WECBIA WECAIB
4 x 6 Fruits
1400 W 1400 W 1400 W 2800 W
. WECALA WECBLA WECALB
16 x 28 Fine
1400 W 1400 W 2800 W
WECAQA WECBQA
Coeur
1800 W 1800 W
Rond WECACC WECACA WECBCA WECACB WECACD
onde
1800 W 1800 W 1800 W 3600 W 1800 W
WECARE
4 x 4 Losange
2600 W
| 14 |

4 x 5 Liege 4 x 6 Liege 4 x 7 Liege 4 x 13 Liege 4 x 6 Liege Paty
B 148 X 107 x 32 [ 151 x 95 x 33 VAl 191 x 110 x 24 330 x107 x 25 158 x 108 x 26
2 gofres/Waffeln 2 gofres/Waffeln 2 gofres/Waffeln Entre 4y 6 gofres 2 gofres/Waffeln
4 bis 6 Waffeln
I [l [ R
I I 0 T
i I 0000|0000
Il i 0000|0000
Il i DoOo)0000
} } DO000|0000
I = SEEA\ SN
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LOS ESPECIALES SPEZIELLE VARIANTEN
Churros Bubble Sucette Mini Bruxelles Galette parisienne ﬁ“lc‘;‘;u‘/:"é? ‘:ft
0N 182xT13x28 Il 180 x 190 x 17 Pl 108 x 108 x 28 Kl 113 x92x 28 Wl 220 x 220 mm/4 305 250
16 gofres/Waffel 1 gofre/Waffel 4 gofres/Waffel 4 gofres/Waffel Entre 4 y 6 gofres
gofres/Waffeln gofre/Waffe gofres/Waffeln gofres/Waffeln 4 bis 6 Waffeln 1 gofre /Waffel
oognood
[ | |
[ | |
FIEIEI EIEIE!
[ | i
[
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[ | N

\a\
3
o
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LOS FANTASIA  FANTASIEVOLLE MUSTER
4 X 6 Fruits 16 x 28 Fine Coeur Ronde 4 X 4 Losange
VAN 147 x 93 x 22 Il 147 x 86 x 7 19 @200 x18 mm/5 POl 3185 x 34 mm/4 21 1O x 110 x 26

2 gofres/Waffeln

2 gofres/Waffeln 5 gofres/Waffeln 4 gofres/Waffeln 6 gofres/Waffeln
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Estas gofreras estan recomendadas para recalentar

Diese Waffeleisen sind fur das Aufwarmen von vorgegarten

\
N
MOLDE
ABDRUCKMUSTER

1 3 x5 Bruxelles
2 4x 6 Bruxelles
3 4x 7 Bruxelles
5 4 x5Liege
6 4 x 6 Liege
7 4x 7 Liege
9 4 x 6 Liege Paty
10 4 x 6 Fruits
13 Ronde

GAMA 90°
90°-PRODUKTPALETTE

gofres precocinados o congelados.

oder tiefgekuhlten Waffeln empfohlen.

« Normas europeas CE « Europaische CE-Normen

« Bastidor de acero inoxidable « Edelstahlrahmen

« Planchas de hierro fundido certificado
para uso alimentario

» Bandeja de recuperacion de residuos de
coccion

« Als lebensmitteltauglich zertifiziertes
Gusseise

« Auffangbehalter fur Backreste

» Geschutzter Steuerungsgriff

+ Mando protegido « Stromanzeigelampchen

« Piloto de corriente

« Regulacion termostatica de 50 °C
a 300 °C

« Piloto de calentamiento

« Thermostatische Regulierung von 50 °C
bis 300 °C
» Heizanzeige

« Bereit zum Anschluss an eine
europaische Steckdose mit 230 V16 A

« Leistung von 1400-1800 W

« Listo para enchufar en una toma de
corriente europea 230 V16 A

« 1400 W a 1800 W de potencia

GOFRERAS 90°
90° WAFFELEISEN

eas,
clea,
System
D:[:}h:)i??gs POTENCIA TENSION PESO TAMANO* CODIGO
ANZAHL WAFFELN LEISTUNG SPANNUNG GEWICHT AUSMASSE CODE

2 1800 W 230-240V 19kg 315 x 260 x 220 WECAAC
2 1800 W 230-240V 19kg 315x260 x 220 WECABC
2 1400 W 230-240V 15kg 315x260 x 220 WECAKC
2 1400 W 230-240V 17 kg 315260 x 220 WECAFC
2 1400 W 230-240V 16 kg 315 x 260 x 220 WECAEC
2 1800 W 230-240V 19kg 315x260 x 220 WECAHC
2 1400 W 230-240V 17kg 315x260 x 220 WECAGC
2 1400 W 230-240V 16 kg 315260 x 220 WECAIC
4 1800 W 230-240V 23kg 345 x260 x 220 WECACC

*Tamano sin asas ni tubos. AusmaBe ohne Griffe und elastische Teile.

Consulte la pdagina 15 para ver los moldes. Siehe Seite 15 mit Darstellung der Abdruckmuster

Tecnologia "Pack Résistance" que garantiza una difusion éptima del calor.
>ack Résistance

| 16

Apertura de 90° para recalentar o descongelar los gofres. @ Producto compacto.
90°-Offnung zum Jeraufwarm ole Auftauen ¢ Waffeln Kompaktes Produk

ne perfek fitze teilung.

GOFRERA DE TORTA PARISINA
WAFFELEISEN GALETTE PARISIENNE

eas
clea.

System

Krampouz .z

MOLDE NUMERO DE TORTAS POTENCIA TENSION PESO TAMANO* coDIGO
ABDRUCKMUSTER ANZ. CGALETTES LEISTUNGC SPANNUNG GEWICH AUSMASSE CODE
m Galette Parisienne 4-6 1800 W 230-240V 19 kg 345 %260 x 220 WECAXC

*Tamano sin asas ni tubos. Ausmafe ohne Griffe und elastische Teile.

APARATO ELECTRICO PARA FORMAR CUCURUCHOS
WAFFELEISEN FUR EISTUTEN

eas,

clea.
System

TAMANO DEL MOLDE NUM. DE CUCURUCHOS POTENCIA TENSION PESO TAMANO* coDIGO
GROSSE DES MUSTERS ANZ. EISTUTEN LEISTUNG SPANNUNG GEWICHT AUSMASSE CODE
230 %230 mm 1 1800 W 240V 23 kg 345x260 x 220 WECAPC

*Tamano sin asas ni tubos. AusmalfBe ohne Griffe und elastische Teile.

iNO SE OLVIDE DE LOS ACCESORIOS!
DENKEN SIE AN DAS ZUBEHOR!

Descubra el aparato para formar
cucuruchos p. 42

Descubra el portacucuruchos
de helado p. 42

Entdecken Sie den
EistUtenhalter S. 42

Entdecken Sie den
EistUtenformer S. 42

Regulacion termostatica de 50 °C a 300 °C para obtener una coccion precisa Producto compacto para un volumen reducido,
Thermostatische Regulierung von 50 °C bi ) °C fUr prazises Backen {ompaktes Produkt.

@ @ Consltenos para conocer la gama de la norma para EE. UU./Canada
N Erkundigen ¢ er die Serie nach U

Erkundigen Sie sich bei uns tber die Serie

Intertek  Intertek

| 17 |

S-/kanadischer Norm.
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GAMA 180°
180°-SERIE

Estas gofreras estan recomendadas para cocinar la masa de gofre liquida o en trozos.
Diese Waffeleisen sind fur das Backen von flussigem Waffelteig oder Teiglingen empfohlen.

« Normas europeas CE » Europaische CE-Normen

« Bastidor de acero inoxidable « Edelstahlrahmen
» Planchas de hierro fundido certificado para uso alimentario

» Bandeja de recuperacion de residuos de coccion

« Als lebensmitteltauglich zertifiziertes Gusseisen
« Auffangbehalter fur Backreste

« Mando protegido « Geschutzter Steuerungsgriff
« Piloto de corriente « Stromanzeigelampchen
« Regulacion termostatica de 50 °C a 300 °C

« Piloto de calentamiento

» Thermostatische Regulierung von 50 °C bis 300 °C
* Heizanzeige

« Listo para enchufar en una toma de corriente europea « Bereit zum Anschluss an eine europdaische Steckdose

230VI6 A mit 230 V 16 A oder 400 V 20 A
e Leistung 1400 W to 3 600 W

« 1400 W a 3600 W de potencia

GOFRERAS 180° INDIVIDUALES ¢
EINFACHE 180°-WAFFELEISEN

« Gira de izquierda a derecha
» Kippen nach links und rechts

« Gira de adelante a atras
» Kippen nach vorne und hinten

MOLDE NUMERO DE POTENCIA TENSION PESO TAMANO* Gira ggi?c}&ierda a Giract?elglcggnte
GOFRES derecha a atras

ABDRUCKMUSTER \f‘:«;/j‘\‘\ LEISTUNG SPANNUNG GEWICE AUSMASSE Kir FL/;‘M s e
n 3 x5 Bruxelles 2 1800 W 230-240V 20 kg 440 x 260 x 220 mm WECBAA
n 4 x 6 Bruxelles 2 1800 W 230-240V 20 kg 440 x260 x 220 mm WECABA WECBBA
n 4x7 Bruxelles 2 1400 W 230-240V 16 kg 440 x 260 x 220 mm WECAKA WECBKA
5x7 Bruxelles 1 1800 W 230-240V 20 kg 440 x 260 x 220 mm WECADA WECBDA
H 4 x5 Liege 2 1400 W 230-240V 18 kg 440 x 260 x 220 mm WECAFA WECBFA
ﬂ 4 x 6 Liege 2 1400 W 230-240V 17 kg 440 x260 x 220 mm WECAEA WECBEA
4x7 Liege 2 1800 W 230-240V 20 kg 440 x 260 x 220 mm WECAHA WECBHA
n 4 x 6 Liege Paty 2 1400 W 230-240V 18 kg 440 x 260 x 220 mm WECAGA WECBGCA
m 4 x 6 Fruits 2 1400 W 230-240V 17 kg 440 x 260 x 220 mm WECAJA WECBIA
n 16 x 28 Fine 2 1400 W 230-240V 16 kg 440 x260 x 220 mm WECALA WECBLA
E Ceeur 5 1800 W 230-240V 24 kg 500 x 260 x 220 WECAQA WECBQA
E Ronde 4 1800 W 230-240V 24 kg 500 x 260 x 220 WECACA WECBCA

B Churros 16 1800 W 230-240V 20 kg 440 x 260 x 220 mm WECAVA

*Tamario sin asas ni tubos. AusmaBe ohne Griffe und elastische Teile.

Consulte la pdagina 15 para ver los moldes. Siehe Seite 15 mit Darstellung der Abdruckmuster

Tecnologia "Pack Résistance" que garantiza una difusion éptima del calor. Apertura de 180° para hacer los gofres. Distribucion de la masa perfecta por los dos lados.
ack Résistance“-Technologie fur eine perfekte Hitzeverteilun: 180°-Offnung zum Backen vo iffeln. Perfekte Teigverteilung auf beiden Flachen

| 18 |

GOFRERAS 180° DOBLES =
DOPPELTE 180°-WAFFELEISEN c’:f@'

MOLDE NUMERO DE GOFRES POTENCIA TENSION PESO TAMANO*
ABDRUCKMUSTER ANZAHL WAFFELN LEISTUNG SPANNUNG GEWICH AUSMASSE

3x5 Bruxelles 4 3600 W 230-240V 35kg 520 x 440 x 220

4 x 6 Bruxelles 4 3600 W 230-240V 35kg 520 x 440 x 220

4 x 7 Bruxelles 4 2800 W 230-240V 28 kg 520 x 440 x 220

5x7 Bruxelles 2 3600 W 230-240V 35kg 520 x 440 x 220

4x5Liege 4 2800 W 230-240V 33 kg 520 x 440 x 220

4x6 Liege 4 2800 W 230-240V 30 kg 520 x 440 x 220

4 X7 Liege 4 3600 W 230-240V 35kg 520 x 440 x 220

4x 6 Liege Paty 4 2800 W 230-240V 33 kg 520 x 440 x 220

4% 6 Fruits 4 2800 W 230-240V 30 kg 520 x 440 x 220

16 x 28 Fine 4 2800 W 230-240V 28kg 520 x 440 x 220

Ronde 8 3600 W 230-240V 44 kg 520 x 500 x 220

Churros 32 3600 W 230-240V 35kg 520 x 440 x 220
GOFRERAS 180° CHURROS clesd

180° CHURROS WAFFELEISEN System

MODELO INDIVIDUAL | EINFACHES MODELL

MOLDE NUMERO DE GOFRES POTENCIA TENSION PESO TAMANO*
ABDRUCKMUSTER ANZAHL WAFFELN LEISTUNG SPANNUNG GEWICHT AUSMASSE

E Churros 16

MODELO DOBLE | DOPPELKTES MODELL

E Churros 32 3600 W 230-240V 35kg 440 x 520 x 220

1800 W 230-240V 20 kg 440 x 260 x 220 mm

*Tamarnio sin asas ni tubos. AusmalBe ohne Griffe und elastische Teile.

Consulte la pdagina 15 para ver los moldes. Siehe Seite 15 mit Darstellung der Abdruckmuster

Regul
her

statica de 50 °C a 300 °C

btener una coccior

N o N Intertek  Intertek

cODIGO
CODE
WECAAB
WECABB
WECAKB
WECADB
WECAFB
WECAEB
WECAHB
WECAGB
WECAIB
WECALB
WECACB
WECAVB

cODIGO
CODE

WECAVA

WECAVB

c@w @ Consultenos para conocer la gama de la norma para EE. UU./Canada

Erkundigen Sie sich bei uns Uber die Serie nach US-/kanadischer Norm
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GOFRERA BUBBLE eas.

clea,
BUBBLE-WAFFELEISEN System

© feine Hohlraume

. © alveolos finos

Krampouz

NUMERO . . .

MOLDE DE Gorres POTENCIA TENSION  PESO TAMARO coDIGO
ABDRUCKMUSTER ANZAHL WAFFELN EISTUNG  SPANNUNG GEWICHT CODE

n Bubble 1 1800 W 230-240V 24 kg 440 x 260 x 220 mm WECAUA

GOFRERA SUCETTE (PARA GOFRES PIRUELTA) c,‘é‘:fg
WAFFELEISEN SUCETTE System

@"f © adecuada para los gofres de
Bruselasy los gofres de Ligja.

© oecignet fur Brusseler und
Lutticher Waffeln.

MOLDE NUMERO DE GOFRES POTENCIA TENSION PESO TAMANO* coDIGO
ABDRUCKMUSTER ANZAHL WAFFELN LEISTUNGC SPANNUNGC GEWICHT AUSMASS CODE
Piruleta 4 1800 W 230-240V 20 kg 500 x 260 x 220 WECASA

« Incluye un lote de 40 palitos * Mit einem Set von 40 Stabchen geliefert

*Tamanrio sin asas ni tubos. AusmaBe ohne Griffe und elastische Teile.

iNO SE OLVIDE DEL SOPORTE PARA GOFRES SUCETTE!
DENKEN SIE AN DEN WAFFELSTIELHALTER!

Descubra el accesorio en la p. 42
Entdecken Sie das Zubehor S. 42

Tecnologia "Pack Résistance" que garantiza una difusién 6ptima del calor. Apertura de 180° para hacer los gofres. Distribucién de la masa perfecta por los dos lados.
Pack Résistance"-Technologie fur eine perfekte Hitzeverteilung. 180°-O 1g zum Backen von Waffeln derfekte Teigverteilung auf be en

| 20 |

GOFRERA MINI BRUSELAS
WAFFELEISEN MINI BRUXELLES

eas
clea.
System
MOLDE NUMERO DE CREPES POTENCIA TENSION PESO TAMANO* cODIGO
ABDRUCKMUSTER ANZ. WAFFELN LEISTUNG SPANNUNG GEWICHT AUSMASSE CODE
m Mini Bruxelles 4 1800 W 230-240V 20 kg 440 x 260 x 220 mm WECAWA

APARATO PARA POFFERTIJES
POFFERTIES-GERAT

« Normas europeas CE
« Bastidor de acero inoxidable

» Europaische CE-Normen
« Edelstahlrahmen

« Planchas de hierro fundido certificado « Als lebensmitteltauglich zertifiziertes

para uso alimentario Gusseisen
« 50 cavidades de 4 cm de diametro « 50 Hohlraume mit einem Durchmesser

« Piloto de corriente von je 4cm

« Regulacion termostatica « Stromanzeigelampchen
de 50 °C a 300 °C

« Piloto de calentamiento

» Thermostatische Regulierung
von 50 °C bis 300 °C

« Listo para enchufar en una toma de « Heizanzeige

corriente europea 230 V16 A » Bereit zum Anschluss an eine europaische

Steckdose mit 230 V16 A

System
NUMERO DE CAVIDADES POTENCIA TENSION PESO TAMANO coDIGO
ANZAHL HOHLRAUME LEISTUNG SPANNUNC GEWICHT AUSMASSE CODE
50 2400 W 220-240V 24 kg 500 x 260 x 192 WECIAL

@ Producto compacto para un volumen reducido.

Regulacion termostatica de 50 °C a 300 °C para obtener
Thermostatische Regulierung von 50 °C bis 300 °C fur pr. Kompaktes Produkt.
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GAMA GIRATORIAS
DREHBARE GERATE

b?t\
Estas gofreras estan recomendadas para cocinar la masa de gofre liquida o en trozos. Co L a Ct g r I I I s

Diese Waffeleisen sind fur das Backen von flussigem Waffelteig oder Teiglingen empfohlen.

/ ‘(FAIBRIQUE

KontaKgrillgerate =J;_ _ i

« Normas europeas CE » Europdaische CE-Normen
- Bastidor de acero inoxidable « Edelstahlrahmen
« Planchas de hierro fundido certificado para uso «» Als lebensmitteltauglich zertifiziertes Gusseisen

alimentario « Auffangbehalter fur Backreste

- Bandeja de recuperacion de residuos de coccion « Geschutzter Ste

jerungsgriff
* Mando protegido . S[rom:nuc\'t:f‘\ampf‘)vw"w
- Piloto de corriente

Los conocimientos y experiencia de Krampouz

» Thermostatische Regulierung von 50 °C bis 300 °C
+ Regulacion termostatica de 50 °C a 300 °C . Heizanzeige Una gama completa equipada con la innovacién patentada
« Piloto de calentamiento - Bereit zum Ans luss an eine europaisc "Easy Clean System". Potentes y sélidos, los Contact grills

« Listo para enchufar en una toma de corriente euro- Steckdose mit 230 V 16 A oder 400 V 20 A ofrecen rapidez de coccion, polivalencia y comodidad de
pea 230 V16 A « Leistung 1800 W to 2 600 W uso y permiten obtener una calidad todavia mayor.

« 1800 W a 2600 W de potencia

COCCION DE ALTA PRECISION Y HOMOGENEA
HOMOGENES PRAZISIONSBACKEN

La tecnologia patentada "Pack Résistance" garantiza una entierte Technologie ,Pack Résistance” garantiert
distribucion excepcional del calor por toda la superficie de las - vohnliche Hitzeverteilung ukw\ die ¢ yesamte
placas, por lo que ofrece una coccion perfectay homogénea. Eisenflache fur perfekt und homogen gebackene \/ Vaffeln:

+50% de productividad. 50 % mehr Produktivitat.

GOFRERAS GIRATORIAS
DREHWAFFELEISEN

OIOISIC)

Contact grills
Kontakgrillgerate

LIMPIEZA FACIL
LEICHT ZU REINIGEN

Las placas de coccidén se pueden desmontar en 45 segundos Die Heizplatten lassen sich dank des Easy Clean-Systems in
gracias al sistema Easy Clean y se pueden lavar en el 45 Sekunden demontieren und in der Spulm
lavavajillas.

Planchas
Planchas

PLACAS INTERCAMBIABLES — "y L eas;

yS clea.
AUSTAUSCHBARE PLATTEN e ™ s System
El sistema Easy Clean permite cambiar facil y rapidamente Das System Easy Clean ermoglicht den schnellen und
las placas lisas y las placas estriadas: pase de la funcion einfachen Austaus atter und gerippter Platten: Wechseln

parrilla a la funcién snack en 25 segundos. Sie innerhalb von 25 Sekunden von einer GCrill- zu einer
Snackfunktion.

MODELO PEQUENO | K[.EINES MODELL

MOLDE NUMERO DE GOFRES  POTENCIA  TENSION PESO TAMANO* coDpIGO
ABDRUCKMUSTER ANZAHL WAFFELN LEISTUNG SPANNUNG GEWIC AUSMASSE CODE z LA
2 4x6B Il 2 1800 W 230-240V 21 ke 495 x 360 x 420 WECABD C.'QU E p LACA? P CA ESTRIADA C E Rl D DTE p LATTE
x 6 Bruxelles - g X X mm M . . - - N -
- Recomendada para cocinar bocadillos, Empfohlen fur das Garen von Paninis,
g 4x6Liege 2 1800 W 230240V 21kg 495x 360 x 420 mm WECAED WELCHE PLATTE? kebabs, saéndwiches, pescado, verdura y Kebabs, Sandwiches, Fischen, Gemise
7 4x7 Liege 2 1800 W 230-240V 21kg 495 X360 x 420 mm WECAHD carne. und Fleisch.
13 4x 8 Ronde 1 1800 W 230-240V 25kg 495 x 360 x 420 mm WECACD
PLACA LISA GLATTE PLATTE
MODELO GRANDE | CROSSES MODELL Recomendada para cocinar huevos y Empfohlen fur das Garen von Eiern -%
I tortillas, crustaceos, verdura y carne. (U,‘”d CimE Ctz'@f‘* Kru’gtoﬂmcrcm. Q5
. - _ . SemUse und Fleisch <
MOLDE NUMERO DE GOFRES POTENCIA TENSION PESO TAMANO* CODIGO ' ‘ - s
ABDRUCKMUSTER ANZAHL WAFFELN LEISTUNG SPANNUNG GEWICHT AUSMASSE CODE % “@
2 4x 6 Bruxelles 4 2600 W 230-240V 35kg 495 % 360 x 420 mm WECABE & §
8 4x13 Liege 4 2600 W 230-240V 31kg 495 x 360 x 420 mm WECAIE MEDIUM 5 <
14 4 x4 Losange 6 2600 W 230-240V 35kg 495 x 360 x 420 mm WECARE a
R .
*Sin asas ni tubos. Ohne Griffe und elastische Teile. % 50/60 unidades/hora 70/90 unidades/nhora 100/120 unidades/hora
GRILL Stiick/Stunde Stlick/Stunde Stuck/Stunde
g& ./ Cﬁiﬁ% 60/70 unidades/hora 90/100 unidades/hora 120/140 unidades/hora
Stiick/Stunde Stiick/Stunde Stuck/Stunde 8
Consulte la pagina 15 para ver los moldes. Siehe Seite 15 mit Darstellung der Abdruckmuster. =5
Tecnologia "Pack Résistance” que garantiza una difusion éptima N Regulacion termostatica de 50 °C a 300 °C para obtener una coccion S\stema giratorio para cocinar los gofresytener una mayor ergonomia SNACK { ® @ é) 80 unidades/hora 120/70 unidades/hora 160 u.mdades/hora 0 8
del calor, precisa otationssystem zum Bac Y Waffeln fir e gonomische Stick/Stunde Stlck/Stunde Stuck/Stunde 8 5
\ck Résistance-Technologie fiir eine perfekte Hitzeverteilu hermostatische Regulierung von 50 °C bis 3 ken Anwendung oN
' ' <
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MULTI CONTACT GRILLS MEDIUM

‘mE

GAMA MULTI Contact grills
MULTIKONTAKT-GRILLSERIE

- . - Grill
« Normas europeas CE « Europaische CE-Normen G

+ Bastidor de acero inoxidable « Edelstahlrahmen
« Placas de hierro fundido esmaltado certificadas para uso alimentario « Platten aus emailliertem Gusseisen, als lebensmitteltauglich
« Placa superior autobalanceada que se adapta zertifiziert
a alimentos de distintos grosores « Die obere Platte balanciert sich automatisch aus und passt sich so
« Presién de las placas regulable an Speisen mit verschiedenen Dicken an clea
. P cC -

« Mandol(s) protegido(s) lattendruck einstellbar System
« Bandeja extraible de recuperacion de residuos de coccion Geschutzte(r) Steuerungsgriff(e)
« Piloto(s) de corriente « Herausnehmbare Auffangwanne fur Grillrickstande . B - ;

) Stromanzeigeldmpchen(s) PLACAS SUPERFICIE DE COCCION POTENCIA TENSION PESO TAMANO CODIGO

i A At o o e SLromce elge pcnenis
* Regulacidn termostatica de 50 °C a 300 °C T tische ReqUl B 50 °C bis 300 °C SLATTEN GARFLACHE LEISTUNG ~ SPANNUNG  GEWICHT AUSMASSE CODE
: - « Thermostatische Regulierung von 5 is 300 °
* Pllotofs) de calentamiento : ; R . ) Placa sup. estriada/Placa inf.estriada 350X 230 mm 2600 W 230-240V 27 k 416 X379 x 220 GECID4AO
« Listo para enchufar en una toma de corriente europea 230 V 16 A « Heizanzeigelampchen Obere Platte gerippt / untere Platte gerippt ‘
: « Bereit zum Anschluss an eine europaische Steckdose mit 230 V16 A i
+1880 W a 3760 W de potencia c Ll A e - - __ Placasup.estriada/Placa inf lisa 350%230 mm 2600 W 230-240V 27kg £6x379%220 GECID4BO
oder 400V 20 A Obere Platte gerippt / untere Platte glatt
+ Leistung von 1880-3760 W ) Placa sup. lisa/Placa inf. lisa 350 X 230 mm 2600 W 230240V 27 kg 416x379 %220 GECID4CO

ere Platte glatt / untere Platte glatt

ACCESORIOS | ZUBEHOR
MULTI CONTACT GRILLS SMALL PLACAS CODIGO BOCADILLOS/SANDWICHES ......... 70-90/h

PANINIS / SANDWICHS

PLATTEN CODE
eas Placa sup. estriada / Obere Platte gerippt SKO154 CARNE/PESCADO ........................ 90-100/ h w o
30 N ! . ==
. @ c’ea Placa sup. lisa/ O d|atte glat SK0168 STEAKS / FISCHE 'ag
System Placa inf. estriada / Untere Platte geripr SKO148 HUEVOS/VERDURA ..................... 120/h 8 %
Placa inf. lisa / Untere Platte glatt SKO149 EIER/ GEMUSE 3%
Sc
(s}

MULTI CONTACT GRILLS LARGE

« Grill - Snacking

Planchas
Planchas

Krampouz .cor

- ' L - Grill

Krampouz .oz " Krampour .
< 3 a0t
@[ clea
System
PLACAS SUPERFICIE DE COCCION POTENCIA  TENSION PESO TAMANO CcODIGO
PLATTEN GARFLACHE EISTUNG SPANNUNG GEWICHT USMASSE CODE PLACAS SUPERFICIE DE COCCION POTENCIA TENSION PESO TAMANO cODIGO
. ) PLATTEN GARFLACHE LEISTUNG  SPANNUNG  GEWICHT AUSMASSE CODE
) D‘af? i?f;ffﬁ[,‘ffa/ T'Eff int es“‘ada,T 260 %230 mm 1830 W 230240V 2lkg 326x379x220  GECID3AO . RS
d|atte gerippt / untere
N racis‘ Sfpfs‘ Z'?\,asuﬁffa '”mes rada 520 230 mm 3760 W 230-240 V 39 kg 646 x 379 X 220 GECID5AO
Obere Platte ¢ ere
Placa sup. estriada/Placa inf. lisa i ) o
; ; ! 1 24
Obere Platte gerippt / untere Platte glat 260250 mm se0w 20-260V 2kg 26X 379X 220 CECIDIEO o i‘aca‘?iu’i eSt”,a,daUSﬁ'a?ap‘”i,“si . 520 %230 mm 3760 W 230-240V 39kg 646X 379X 220 GECIDSBO
Obere Platte gerippt ere Platte glatt
Placa sup. lisa/ D'_a,ca,T”f lisa 260 x 230 mm 1880 W 230240V kg 326x379%x220  GECID3CO _ Placas suplisas/Placa inf. lisa 520 %230 mm 3760 W 230240V 39 kg 646 x 379 % 220 GECID5CO Ke)
Platte glatt / untere Platte glatt Obere Platte glatt / untere Platte glat o
Q c
. g2
ACCESORIOS | ZUBEHOR o3
=
. » o8
ACCESORIOS | ZUBEHOR PLACAS cépIGo ng
B . SR o2
A BOCADILLOS/SANDWICHES ... .. . 50-60/h PLATTEN cob c <
PLACAS CODIGO - A
PLATTEN CODE PANINIS / SANDWICHS Placa sup. estriada derecha / Obere Platte gerippt left SKO156 BOCADILLOS/SANDWICHES ......... 100-120/h g
’ ; PANINIS / SANDWICHS
Placa sup. estriada / Obere Platt SKO155 CARNE/PESCADO ........................ 60-70/ h Placa sup. estriada derecha / C SKOISS
Placa sup. lisa/ Obere Platte gl: SKOT69 STEAKS / FISCHE Placa sup. lisa izquierda / O SKO170 CARNE/PESCADO ... ... ... ... 120-140/h
- : o) lisa derecha / SKOIES STEAKS / FISCHE
Placa inf. estriada / Untere Platte gerippt SKO150 HUEVOS/VERDURA ... .. ... ... ... .. .. 80/h aca sup. lisa derecha/©
Placa Inf lisa / Untere Platte glat: - EIER / GEMUSE Placa inf.estriada / Untere SKOI52 HUEVOS/VERDURA ..................... 160/h
: Untere Platte glat o - . EIER/ GEMUSE ")
Placa inf. lisa / Untere Platte glatt SKO153 o
‘=0
26
@ @ Consltenos para conocer la gama de la norma para EE. UU./Canadé Tecnologia "Pack Résistance" que garantiza una difusion optima del calor. Regulacion termostatica de 50 °C a 300 °C para obtener una coccion precisa. Tecnologia "Pack Résistance" que garantiza una difusién éptima del calor. Regulacion termostatica de 50 °C a 300 °C para obtener una coccion precisa. $ Q
N “‘I 4 Erkundigen Sie sich bei uns tiber die Serie nach US-/kanadischer Norm. ,Pack Résistance"- Technologie fiir eine perfekte Hitzeverteilung Thermostatische Regulierung von 50 °C bis 300 °C fur prazises Backen. Pack Résistance"- Technologie fur eine perfekte Hitzeverteilung Thermostatische Regulierung von 50 °C bis 300 °C fiir prazises Backen. 8 ,3
Intertek Intertel
<
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¢Cémo elegir?

¢ELECTRICA O DE GAS?
WELCHE ENERGIE?

0 Gas

Uso en interioresy al aire libre

Verwendung drinnen / drauBen

Elektrisch

Uso en interiores
y al aire libre
Verwendung drinnen / drauBen

Uso en interiores

Verwendung drinnen

Regulacion automatica de la temperatura
(excepcion: regulacion manual de la temperatura

Ajuste muy preciso de la temperatura

i 4 :
1 ' Coccién de alta precisién gracias a los termostatos regulables
' Hochprazises Grillent C NS nde t
» k mit ) Thern n

Tiempo de calentamiento
hasta 250 °C =8 min
gs bis auf 250 °C = 8 Min

Rapidez Tiempo de calentamiento
de calentamiento hasta 250 °C =12 min
Schneller Temperaturanstieg Dauer des Temperaturanstiegs bis auf 250 °C =12 Min Dauer des Temperaturanst:

Los conocimientos y experiencia de Krampouz

Distribucion homogénea del calor, potencia de coccion, Movilidad Requiere tener cerca una toma eléctrica adecuada Posibilidad de utilizar la plancha donde queramos

fiabilidad y solidez de los aparatos: las planchas y la parrilla Mobilitat Notwendigkeit einer Stromquelle in der Nahe die Plancha kann wirklich Uberall eingesetzt werden
Krampouz tienen todas las propiedades técnicas que han
forjado la reputacién de la marca.

RESULTADOS TECNICOS OPTIMOS

IDEALE TECHNISCHE LEISTUNGEN

Krampouz propone una gama de planchas y parrillas
profesionales con placas de acero inoxidable o de hierro
fundido. Estos aparatos, tanto eléctricos como de gas, se
disefan para garantizar un aumento de la temperatura
répido, una excelente distribucion del calor y una coccion de
alta precision.

LIMPIEZA FACIL
LEICHT ZU REINIGEN

El acero inoxidable utilizado en las placas y el bastidor de
los aparatos es de un material con propiedades higiénicas.
Dicho material permite una limpieza sencilla y répida. Las
placas de hierro fundido esmaltado se limpian con la ayuda
de una espatula o de un rascador.

¢SABIA QUE..?
WUSSTEN SIE ES?

En las planchas Krampouz se combina Durch

una placa 100% de acero inoxidable 100%-Edelstahlplatte  der  Krampouz-

Krampouz bietet eine Serie professioneller Planchas
und GCrills mit Edelstahl- oder Cusseisenplatte an. Diese
Elektrooder Gasgerate sind dafur konzipiert, eine schnelle
Erhitzung, exzellente Hitzeverteilung und einen hochst
prazisen Garpunkt zu garantieren.

Der fur die Platten und das Gehause der Gerate verwendete
Edelstahl ist ein Material mit hygienischen Eigenschaften.
Er ermoglicht eine einfache und schnelle Reinigung. Die
Platten aus emalliertem Cusseisen lassen sich mit einem
Spatel

Kombination der

NOVEDAD: LA PLANCHA DE GAS "AUTOMATIC CONTROL SYSTEM"
(ig,) INNOVATION: DIE GAS-PLANCHA ,AUTOMATIC CONTROL SYSTEM*

AUTOMATIC

30% de energia!

¢1 02 ZONAS DE COCCION?
TODER 2 KOCHBEREICHE?

«1 zona de coccion: coccion de todos los alimentos a la
misma temperatura en la placa.

«1 Crilloereich: Alle Nahrungsmittel werden bei gleicher
Temperatur auf der Platte gegart

Este sistema de regulacion automatica garantiza
CONTROL SYSTEM® que la temperatura de la placa se mantiene estable.
Permite dominar las cocciones con la misma
precision que una plancha eléctrica. jSe ahorra el

Dieses automatische Regulierungssystem
garantiert die Stabilitat der Plattentemperatur.

Es ermoglicht eine Beherrschung der Garpunkte
mit derselben Prazision wie mit einer elektrischen
Plancha.Energieeinsparung von 30 %!

¢PLANCHA O PARRILLA?
PLANCHA ODER GRILL?

- La plancha tiene la ventaja de que le permite cocinar
una gran variedad de alimentos: verdura, fruta, pescado
ycarne.

« Las ranuras de la paca de hierro fundido de la parrilla son
adecuadas para cocinar carne.

« Der Vorteil der Plancha ist, dass Sie damit viele
verschiedene Nahrungsmittel zubereiten konnen:
Gemuse, Obst, Fisch, Fleisch

«Die Rillen der gusseisernen Crillplatte sind fur die
Zubereitung von Fleisch geeignet.

GAMA PROFUNDA
SERIE MIT TIEFE

con un material conductor del calor, lo Planchas einem warmeleitenden
gue permite garantizar un aumento de Material koénnen wir eine schnelle Estos aparatos estan disefiados para cocinas estrechas
la temperatura rapido, una excelente Erhitzung, eine hervorragende .2 70nas de coccidn: coccidn de los alimentos a distintas y espacios reducidos, se pueden utilizar por separado

distribucion del calor y una cocciéon
precisa. Su disefio, asi como el uso de
distintos materiales, ofrecen a la placa
rigidez y solidez.

und die

Hitzeverteilung
Garpunkt garantieren. lhre Konzeption
Verwendung verschiedener
Materialien verleihen der Platte Festigkeit

und einen prazisen

und Bestandigkeit.

¢SABIA QUE..”?
WUSSTEN SIE ES?

Krampouz ha adaptado sus conocimientos
y experiencia en creperas a su nueva parrilla
profunda. La placa de coccién integra
directamente dos resistencias  tubulares
enrolladas para garantizar una mejor difusion
del calor en toda la superficie de coccion.

| 26 |

Die Firma Krampouz hat ihr Know-how aus der
Crépe-Zubereitung an ihren neuen Tiefengrill
angepasst. Zwei Perlenwiderstande sind direkt
in die Heizplatte integriert, um eine bessere
Hitzeverteilung Uber die gesamte Garflache zu
garantieren.

temperaturas a la vez en la placa.
« 2 Crillbereiche: Die Nahrungsmittel werden gleichzeitig
bei verschiedenen Temperaturen auf der Platte gegart.

o combinando el ddo snacking: plancha + parrilla.

Diese GCerate, die fur enge Kuchen und kleine
Raume entwickelt wurden, kénnen getrennt oder als
Snacking-Duo benutzt werden: Plancha + Crill

r@s @ Constiltenos para conocer la gama de la norma para EE. UU./Canada. Erkundigen Sie sich bei uns Uber die Serie nach US-/kanadischer Norm

Intertek Intertek
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Flectrica Elektrioch ) GAMA ELECTRICA GAMA GAS Qe e
ELEKTRISCHE SERIE GAS-SERIE

PLANCHA GAZ “AUTOMATIC CONTROL SYSTEM”

« Normas europeas CE » Europaische CE-Normen u "
pess -t , N . ) PLANCHA GAZ “AUTOMATIC CONTROL SYSTEM
« 102 zonas de coccidon independientes «1oder 2 unabhangige Backflachen
« Placa de coccion de acero inoxidable « Als lebensmitteltauglichzertifizierte Edelstahl-Backplatte mit . )
. ; ) » Normas europeas CE » Europaische CE-Normen
certificada para uso alimentario, con rebordes Randern o ) - )
« Bastidor de acero inoxidable « Edelstahlrahmen + 2 zonas de coccion independientes + 2 unabhangige Grillbereiche
- Interruptor(es) de encendido/apagado « Ein-/Aus-Schalter mit Stromanzeigelampchen + 2 termostatos regulables hasta 300 °C + 2 bis 300 °C einstellbare Thermostate
con piloto(s) de corriente «\Von 50 °C bis 300 °C einstellbare(s) Thermostat(e) « Placa de coccién de acero inoxidable certificada para uso alimentario, con « Als lebensmitteltauglich zertifizierte Edelstahl-Grillplatte mit Randern
« Termostato(s) regulable(s) de 50 a 300 °C « Heizanzeigeldmpchen rebordes « Edelstahlrahmen
. p”OtO(S_) de ca\rentamlento 5 ) B . He.ra usnehmbare Auffangwaﬁhe fur CrillrGckstande + Bastidor de acero inoxidable + Herausnehmbare Auffangwanne fur Grillriickstande
- Bandeja extrafble de recuperacion de residuos de coccion « 2 einstellbare FuBRe hinten « Bandeja extraible de recuperacion de residuos de coccién .2 einstellbare Fiiie hinten
« 2 patas regulables en la parte posterior « Bereit zum Anschluss an eine européische Steckdose mit : o
- + 2 patas regulables en la parte posterior A - .
« Listo para enchufar en una toma de corriente europea 230V 16 A oder 400V 20 A p g i, ’ + Betrieb mit Butan- ader Propangas
230 V16 A - Leistung von 1600-3600 W + Alimentacién por gas butano o propano » Adapterset fUr Stadtgas, Naturgas
1600 W a 3600 W de potencia * Kit de adaptacion para gas ciudad/gas natural » Sicherheitssystem bei Ausfall der Flamme

+ Sistema de seguridad en caso ausencia de llama « Elektronische Ztindung mit Funkenspur

« Encendido electrénico mediante chispa

SUPERFICIE & <

DE COCCION POTENCIA PESO TAMANO CODIGO
GARFLACHE LEISTUNG  GEWICHT AUSMASSE CODE
640 x 340 mm 2x2250W  19kg 700 x 420 x 240 GGCIo2

Krampouz

PLANCHAS DE GAS, PLACA DE HIERRO FUNDIDO ‘
GCAS-PLANCHAS, GUSSEISERNE PLATTE

. » Normas europeas CE « Europaische CE-Normen g )
pLANCHA ELECTRlCA MODELO G RAN DE +10 2 zonas de coccion independientes « Toder 2 unabhangige Backflachen ﬁ%
- ” « Placa de coccion de hierro fundido esmaltado, « Als lebensmitteltauglich zertifizierte Grillplatte aus emailliertem Gusseisen 5 I
ELEKTRISCH PLANCHA — GROSSES MODELL certificado para uso alimentario, con rebordes mit Randern o =
+ Bastidor de acero inoxidable + Edelstahlrahmen
« Bandeja extraible de recuperacion de residuos de coccion » Herausnehmbare Auffangwanne fur Grillrickstande
gg Zg‘::'g%'; POTENCIA TENSION PESO TAMANO coDIGO « 4 patas regulables « 4 verstellbare FuRe
GARFLACHE LEISTUNG SPANNUNG  GEWICHT AUSMASSE CODE + Alimentacioén por gas butano o propano « Betrieb mit Butan- oder Propangas
640 x 340 rmm 21800 W 20240V 17kg 700 x 376 x 230 GECIZOA « Kit de adaptacion para gas ciudad/gas natural » Adapterset fur Stadtgas, Naturgas
» Sistema de seguridad en caso ausencia de llama » Sicherheitssystem bei Ausfall der Flamme
« Encendido piezoeléctrico « Piezoelektrische Zundung

Calentadores
Gerate zum Warmhalten

PLANCHA ELECTRICA MODELO PEQUENO
ELEKTRISCHE PLANCHA —~ KLEINES MODELL

2
©
o c
SUPERFICIE [
=z o N o - 40
DE COCCION POTENCIA TENSION PESO TAMANO CODIGO 4 %
GCARFLACHE LEISTUNG SPANNUNG  GEWICHT AUSMASSE CODE 3 %
o)
340 x 340 mm 1600 W 220-240V kg 395x380 x 215 GECIC3A0 g <T
©
‘ ‘ MODELO GRANDE | CROSSES MODELL MODELO PEQUENO | KLEINES MODELL =
00
. SUPERFICIE o < SUPERFICIE o <
DE COCCION POTENCIA PESO TAMANO CODIGO DE COCCION POTENCIA PESO TAMANO CODIGO
CARFLACHE LEISTUNG  GEWICHT AUSMASSE CODE CARFLACHE LEISTUNG  GEWICHT AUSMASSE CODE
732 x 409 mm 2x3000 W 30 kg 805 x 485 x 231 GGCIC40 482 x 409 mm 3000 W 22 kg 575 x 485 x 231 GGCIC30 w
o
‘L0
8 <
La temperatura aumenta rapidamente. Una o dos zonas de coccién segun los modelos. Regulacion termostatica de 50 °C a 300 °C para obtener una coccion precisa. Regulacion automatica de la temperatura. Difusion uniforme del calor. Una o dos zonas de coccion segun los modelos. )
Schneller Temperaturanstieg Jenach dell eine oder zwei Backflache! Thermostatische Regulierung von 50 °C bis 300 °C fur prazises Backen Automatische Temperaturregulierung. GleichmaBige Hitzeverteilung Je nach Modell eine oder zwei Backflachen. g
<
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o GAMA PROFUNDA
Elektrisch SERIE MIT TIEFE

PLANCHA ELECTRICA PROFUNDA
1 I

ELEKTRISCHE PLANCHA MIT TIEFE @ @
Nor

« Normas europeas CE « Europaische CE-Normer

« Placa de coccidn de acero inoxidable, certificada « Als lebensmitte glich zertifizierte Edels
para uso alimentario con rebordes altos (8 cm) Crillplatte mit hohen Randern (8 cm)

« Bastidor de acero inoxidable « Edelstahlrahme

« 2 patas regulables en la parte posterior « 2 einstellbz URe hinten

« Gran bandeja extrafble de recuperacion + GroBe herausnehmbare Al

de residuos de coccion (45 cl) Crillrickstande (45 cl
« Termostato regulable de 50 a 300 °C «\Jon 50 °C - 300 °C einstellbares Thermostat
« Piloto de calentamiento

« Interruptor de encendido/apagado
con piloto de corriente

1 ANSC ssaneinee

se mit 230 V16 A oder 400V 20

« Listo para enchufar en una toma de corriente

europea 230 V16 A
% SUPERFICIE DE COCCION POTENCIA TENSION PESO TAMANO cODIGO
rampouz
GARFLA LEISTUNC SPANNUNG  GEWICH USMASSE DE
340 X 640 mm 3600 W 220-240V 19 kg 400 x 690 x 266 GECIK20A
n n
PLANCHA DE GAS PROFUNDA "AUTOMATIC CONTROL SYSTEM
CAS-PLANCHA MIT TIEFE ,AUTOMATIC CONTROL SYSTEM®
« Normas europeas CE «Eu jische CE-Normer
« Placa de coccién de acero inoxidable, certificada . e Ede
para uso alimentario con rebordes altos (8 cm) n)
« Bastidor de acero inoxidable « Edi
+ 2 patas regulables en la parte posterior e2e
+ Gran bandeja extraible de recuperacion + GroBe herausnehmbare Auffangwanne f
de residuos de coccion (45 cl)
« Termostato regulable hasta 300 °C . at
« Alimentacion por gas butano o propano B 1S
« Kit de adaptacion para gas ciudad/gas natural « Adapterse
« Sistema de seguridad en caso ausencia de llama o Flamme
» Encendido electrénico mediante chispa « Elektronische ZUndung mit Funks
e SUPERFICIE DE COCCION  POTENCIA PESO TAMARNO coDIGO
SARFLACHE EISTUN CE CHT U IASSE ONE
340 x640 mm 4500 W 20 kg 400 x 690 x 266 GGCIR2
®
ELEKTRISCHER GRILL MIT TIEFE
» Normas europeas CE » Europaische CE-Norme
« Resistencias integradas en la placa de hierro o Indie

fundido para una difusion uniforme del calor

+ Placa de coccién de hierro fundido esmaltado
estriado, certificado para uso alimentario, con
rebordes altos (8 cm)

« Bastidor de acero inoxidable

« 2 patas regulables en la parte posterior « 2 einstellbare FURe hinten

« Respaldo extraible de acero inoxidable » Abnehmbare RUckwand aus Edelstahl

« Gran bandeja extraible de recuperacion de « Grof3e herausnehmbare Auffangwanne fu
residuos de coccion (45 cl) Grillrickstande

« Termostato regulable de 50 a 300 °C «Von 50 °C - 300 °C einstellbares Thern

« Piloto de calentamiento « Heizanzeige

« Interruptor de encendido/apagado con piloto de « Ein-/Al zeigelan

corriente .Be

« Listo para enchufar en una toma de corriente teckdose

europea 230 V16 A
SUPERFICIE DE 2 - .
COCCION POTENCIA  TENSION PESO TAMANO cODIGO
RFLACHI ISTUN ANNUNG  GEWICH
340 x 640 mm 3600 W 220-240V 25 kg 400 x 690 x 266 GECIL20A

Difusion uniforme del calor. Una zona de coccidn. Dos resistencias en serpentin para una difusion uniforme del calor. (" f¥
Sleict ] i ) Z/ Zwei Wendelwiderstande fur eine gleichmaBige Hitzeverteilunc

Regulacion termostatica de 50 °C a 300 °C para obtener una coccion precisa.
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COCEDOR DE HUEVOS

. EIERKOCHER
« Normas europeas CE o £ n
] « Bastidor de acero inoxidable « Edels S
4 « Termostato regulable de 30 a 100 °C «\Von 30 °C - 100 °C einstellbares Thermostat
( | ra te Z u m \/\/a rm h a | « Interruptor de encendido/apagado « Ein-/Ausschalte |
FABRIQUE con piloto de corriente Stromanzeigeléa
EN FRANCE « Listo para enchufar en una toma de » Bereit zum Anschluss an eine européische
corriente europea 230 V16 A Steckdose mit 230 V 16
« Cubetas gastronorm de acero inoxidable « Gastronorm-Behalter aus Edelstahl mit
con una capacidad de 4 | einem Fassungsvermaogen von 4 L
« 2 asas, 1tapa de almacenaje « 2 Griffe, 1 Raumdeckel
° Incluye 8 cestillas para huevos °:5 Eierkorbe mitgeliefert
- N
CALENTADOR DE CHOCOLATE - CALENTADOR DE SALSA
SCHOKOLADENWARMER - SAUCENWARMER
POTENCIA TENSION PESO TAMANO  NUMERO DE CESTILLAS CODIGO
» Normas europeas CE « Europaische CE-Normen
EISTUNC F 8 SEWICHT E NZAHL DER KORBE “ODE
« Bastidor de acero inoxidable « Edelst: hmen
» Termostato(s) regulable(s) « Einstellbare(s) Thermostat(e) 1250w 220260V bkg 29245445 8 BECIEI
- Interruptor(es) de encendido/apagado « Ein-/Aus-Schalter mit Stromanzeigelampchen
con piloto(s) de corriente « Bereit zum Anschluss an eine europaische Steckdose mi
« Listo para enchufar en una toma de corriente europea 230 V16 A oder 400V 20 A = i "’_|.f. ;. |
230V 16 A | | ==
© incluye 1 botella de 11 de 3 boquillas con tapson © Cine 1 I-Flasche mit Verschluss mit drei Ausglssen : | INO SE OLVI DE DE LA CESTI LLA

mitgeliefert

PARA HUEVOS!
DENKEN SIE AN DEN EIERKORB!

et ] Descubra el accesorio en la p. 43 Entdecke das Zubeho 3
N 7
E 4
h' ~ Ve
' BANOS MARIA
WASSERBADER
« Normas europeas CE «EuU he CE-Nort
« Bastidor de acero inoxidable « Edelstahlrahmen
« Termostato regulable de 30 a 100 °C +\on 30 °C - 100 °C einstellbares Thermostat
- = = - Interruptor de encendido/apagado con piloto de corriente « Ein-/Ausschalter mit Stromanzeigelampchen
« Listo para enchufar en una toma de corriente europea 230 V16 A « Bereit zum At uss an uropa Ste nit 2
« No incluye las cubetas gastronorm oder 400V 2
DIAMETRO POTENCIA TENSION PESO TAMARO CcODIGO - Compatibles con las bandejas GN /6y GN 1/3 " reRehd e : ’ :
e P _ — B : - « Kompatibel mit den Behaltern GN 1/6 und G
9cm 170 W 220240V 24kg 156 X 224 x 200 BECICI -_—

9cm 3Ix170 W 220-240V 53 kg 397 x 224 x 200 BECIC3

= B
9cm 2x170 W 220-240V 39kg 272 x 224 x 200 BECIC2 = \V\’ e e

iNO SE OLVIDE DE LAS BOTELLAS! | o 4 N 4
DENKEN SIE AN DIE FLASCHEN!

MODELO POTENCIA TENSION PESO TAMANO cODIGO
Para conservar calientes las salsas y las Zum Warmhalten von Saucen und MODELL EISTUNC . : LT aeeE CopE
cremas para untar. Aufstrichen.
2-GN /6 800 W 220-240V 6,5kg 494 x 203 x 225 BECIF2
i Wtdecken Sie das Zubehor S. 43
Desculors el setesoio @il ES Bl e Sis Rs ZUssioy - 3-GN1/6 800 W 220-240V 75kg 654 x 203 x 225 mm BECIF3
4-GN /6 800 W 220-240V 9kg 814 x 203 x 225 mm BECIF4

-
‘0
L

[0}
o)

=
N

Regulacion termostatica Mantiene los alimentos calientes. @ Aparato compacto
herr tatische Regu rung

acil de manejar 6"’ @ Consultenos para conocer la gama de la norma para EE. UU./Canada

)
2
S
o
]
(]
)
<
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Plane!

Arbeitsflachen

Los planes de trabajo mejoran el aspecto general y la
limpieza de los puestos de fabricacién de crepes. Compactos
y ergonémicos, se integran en el conjunto de los equipos
necesarios para ofrecer una mayor eficacia. Se pueden

PLANES DE TRABAJO EXTRAIBLES
ARBEITSFLACHEN MIT MOBILEN AUSRUSTUNGEN

PLAN DE TRABAJO
DOS CREPERAS

ARBEITSFLACHE
ZWE| CREPEGERATE

Modelo equipado con extras opcionales
Mit Optionen ausgerUstetes Modell

colocar encima de una mesa, de un mostrador, etc. LONGITUD ANCHO ALTURA CoDIGO
ANGE BREITE HOHE CODE
1440 mm 700 mm Con el cristal: 500 mm PTEB2A
« Version de una o de dos creperas « Version mit einem oder zwei
« Plan de trabajo de acero inoxidable Crépegeraten
- Incluye cubetas gastronorm y tarros » Edelstahl-Arbeitsflache « Para creperas eléctricas Opciones: * FUr Elektro-Crépegerate Optionen:

de cristal con tapa

PLANES DE TRABAJO EXTRAIBLES 1 CREPERA

MOBILE ARBEITSFLACHEN 1 CREPEGERAT

» Gastronorm-Behalter und Glaskruge

mit Deckel geliefert

PLANES DE TRABAJO EXTRAIBLES

MOBILE ARBEITSFLACHEN

VERSION LONGITUD ANCHO ALTURA coDIGO
VERSION LANGE BREITE HOHE CODE pLAN DE TRABAJO DUO.
grcéfsc?g?é{t 930 mm 600 mm ohne G\Sa‘m ilhcer'\‘;teé‘l/@ mm PTEATA C R E p ES Y G O F R ES
Con el cristal/ BTEAIAQ2

mit Glasscheibe: 365 mm

« Plan de trabajo de acero « 2 creperas eléctricas: CTRO4

inoxidable « Plancha protectora a nivel de las

« 2 bandejas de recuperacion placas de coccion

de residuos « Bafio Marfa extraible

(no se incluyen: 3 cubetas
gastronorm acero inoxidable 1/6,
profundidad 15 cm)

« 2 cubetas acero inoxidable
gastronorm 1/3 para masa
profundidad 15cm

« Cubetas eutécticas
1/3 01/6 refrigerantes

« 3 cubetas acero inoxidable
gastronorm 1/6 para ingredientes

profundidad 15 cm « Tapas para cubetas 1/301/6

«1recipiente con agua para limpiar
el rastrillo

» Edelstahl-Arbeitsflache
« 2 Auffangplatten fur Abfalle
*» 2 Gastronorm-Behalter aus

Edelstahl 1/3 fur Teig
Tiefe15cm

* 3 Gastronorm-Behalter aus
Edelstahl 1/6 fur Zutaten
Tiefe15cm

» 1 Wasserbehalter fur die
Reinigung des Rechens

* 2 Elektro-Crépegerate: CTRO4

* Sauberkeitsplatten auf der

Heizplattenebene

» Mobiles Wasserbad (nicht
mitgeliefert: 3 Casrromormf

Behalter aus Edelstahl 1/6
Tiefe15cm)

« Eutektische Kuhlbehalter 1/3
oder 1/6

» Deckel fUr Behalter 1/3 oder 1/6

DUO-ARBEITSFLACHE: CREPES
UND WAFFELN

Modelos equipados con extras opcionales
Mit Optionen ausgestattetes Modell

PLANES DE TRABAJO EXTRAIBLES 2 CREPERAS
MOBILE ARBEITSFLACHE 2 CREPEGERATE

Modelo equipado con extras opcionales
Mit Optionen ausgerustetes Modells

VERSION LONGITUD ANCHO ALTURA cODIGO
VERSION LANGE BRETE HOHE cobe LONGITUD ANCHO ALTURA POTENCIA TOTAL  CODIGO
2 creperas/ Sin el cristal/
Crépegerite 1440 mm 600 mm ohne Glasscheibe: 160 mm PTEAZA LANGE BREITE HOHE GESAMTLEISTUNG CODE
it Glgomcﬁ'efb”?ggs o PTEA2A03 1440 mm 700 mm Con el cristal: 500 mm 54 KW PTEBIB
« Para creperas de gas Opciones: « FUr Gas- oder Elektro-Crépegerate Optionen:
oelectricas « Creperas eléctricas: CTRO4 « Edelstahl-Arbeitsflache « Elektro-Crépegerate: CTRO4 o } . .
« Plan de trabajo de acero inoxidable « Para crepera eléctrica Opciones: « FUr Elektro-Crépegerat Optionen:

+ 2 cubetas gastronorm

acero inoxidable 1/6 para
ingredientes
profundidad 15cm

. Scti o EL ehalter 1/3 oder 1/6 inoxi ) . . : : &

acero inoxidable 1/3 para masa Sggﬁ}gsree#itgeggcr?tses Tiefe 15cm e e e inoxidable «1gofrera 180°Easy Clean « 2 Auffangplatten fur Abfalle « Ein 180°-Waffeleisen Easy Clean =

i e alter 1/3 6 . . . . . ‘ tion N . ©
profundidad 15 cm . betas 13016 +2 Gastronorm-Behslter aus « Deckel fur Behalter 1/3 oder 1/6 2 banc_jejas de recuperacion que gira de adelante a atras « 2 Edelstahlbehalter GN /3 fiir Teig m t Kippfunktion nach vorne, ©
« 2 cubetas gastronorm + lapas para cubetas /50 Edelstahl 1/6 fur Zutaten de residuos « Plancha protectora superior para Tiefe15cm hinten 302)'
Q

<

« Creperas de gas: CTRH4

« 2 Gastronorm-Behalter aus
Edelstahl 1/3 fur Teig

Tiefe15cm

« 0,75 |I-Claskriige mit Deckel fur die

» Gas-Crépegerate: CTRH4

« Plan de trabajo de acero

« 2 cubetas acero inoxidable GN 1/3
para masa - profundidad 15¢cm

« 1 crepera eléctrica: CTRO4

crepera
» Cubetas eutécticas

«» Edelstahl-Arbeitsflache

» 3 Edelstahlbehalter GN 1/6 fur
Zutaten —-Tiefe15cm

+ 1 Elektro-Crépegerat: CTRO4

» Obere Sauberkeitsplatte fur
Crépegerat

Zutaten * 3 cubetas acero inoxidable GN GN /3 01/6 refrigerantes «1 Wasserbehalter fir die « Eutektische Kuhlbehalter GN 1/3
« Tarros cristal de 0,75 | con tapa para + 035 |-Glaskrug mit Deckel fir ]/6 para ) « Tapas para cubetas1/301/6 Reinigung des Rechens oder1/6
ingredientes Zutaten B ingredientes - profundidad 15 cm « Deckel fur Behalter 1/3 oder 1/6

« Tarros cristal de 0,35 | con tapa para
ingredientes

« Tornillo de blogueo para las creperas

| 34 |

Ergonomia
Ergonomis

« Sicherungsschraube fur
Crépegerate

Facil de limpiar
Leicht zu reinigen

«1recipiente con agua para limpiar
el rastrillo

« 2 tarros cristal de 0,35 |
con tapa para ingredientes

« Zwei 0,35 |-Glaskrige mit Deckel
fur Zutaten

| 35 |
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Accesorios




¢Coémo elegir?

PRI

ELEGIR EL MATERIAL
ADECUADO
WAHL DES RICHTIGEN MATERIALS

ACERO INOXIDABLE EDELSTAHL

« El material que se usa preferentemente en la cocina

profesional, reconocido por sus propiedades higiénicas.

« Das Material wird in der professionellen Klche
bevorzugt, da seine hygienischen Eigenschaften
bekannt sind.

MADERA HOLZ

« Material tradicional.
« Traditionelles Material.

ELEGIR EL RASTRILLO PARA
CREPES ADECUADO

DIE AUSWAHL DES RICHTIGEN
CREPERECHENS

{QUE MODELO?
WELCHES MODELL?

« Redondeado: recomendado para principiantes, es mas facil
de manejar.

« Rund: empfohlen fur Anfanger wegen der leichteren
Handhabung.

« Plano: el tradicional, permite obtener crepes muy finas.

« Flach: traditionelles Werkzeug, ermaglicht die Zubereitung
sehr feiner Crépes.

{QUE TAMANO?
WELCHE GROSSE?

DIAMETRO LONGITUD
DE LA CREPERA DEL RASTRILLO
DURCHMESSER DES BREITE DES RECHENS
CREPEGERATS
@35cm 180 mm
@40cm 180 mm - 200 mm
@ 48cm 200 mm -220 mm
| 36 |

ELEGIR LA ESPATULA
ADECUADA
AUSWAHL DES RICHTIGEN SPATELS

(QUE TAMANO?
WELCHE GROSSE?

DIAMETRO DE LA CREPERA LONGITUD DE LA ESPATULA

DURCHMESSER DES LANGE DES SPATELS
CREPEGERATS
@35cm 300 mm -390 mm - 400 mm
@40cm 400 mm - 410 mm - 460 mm
@48cm 500 mm - 520 mm

ELEGIR EL CUCHARON DE ACERO
INOXIDABLE ADECUADO

AUSWAHL DER RICHTIGEN
EDELSTAHLKELLE

(QUE CAPACIDAD?
WELCHES FASSUNGSVERMOGEN?

DIAMETRO -
DE LA CREPERA CAPACIDAD DEL CUCHARON
DURCHMESSER FASSUNGSVERMOGEN DER KELLE
DES CREPEGERATS

. . Trigo negro |
Trigo | Weizen Buchweizen

@35cm 70 ml 90 ml

@40cm 90 ml 25ml

@48cm 125ml 125 ml

¢DE UNA PIEZA O SOLDADO?
IN EINEM STUCK ODER GESCHWEISST?

CUCHARON DE UNA PIEZA CUCHARON SOLDADO

KELLE AUS EINEM STUCK GESCHWEISSTE KELLE
- Uso profesional - Uso domeéstico
Professionelle Verwendung Verwendung zu Hause
- Més higiénico
- Hygienischer

ACCESORIOS
ZUBEHOR

RASTRILLOS PARA CREPES
CREPE-RECHEN

MODELO MATERIAL ANCHO cODIGO
MODELL MATERIAL BREITE CODE
Plano/ Flach Haya / Buche 180 mm ARH18
Plano/ Flach Haya / Buche 220 mm ARH22
Plano/ Flach Boj/ Buchsbaum 200 mm ARB20
Redondo/Rund Haya /Buche 180 mm ARTI8
Redondo/Rund ACGr?{iZ?:gible/ 180 mm ARI8
ESPATULAS PARA CREPES
CREPE-SPATEL
MATERIAL LONGITUD TOTAL cODIGO
MATERIAL GESAMTLANGE CODE
Haya / Buche 300 mm ASH30
Haya / Buche 400 mm ASH40
Haya /Buche 500 mm ASHS50
Acero inoxidable / Edelstah 390 mm ASI26
Acero inoxidable / Edelstah 410 mm ASI30
Acero inoxidable / Edelstah 460 mm ASIZ5
Acero inoxidable / Edelstah 520 mm ASI40

CUCHARON DE ACERO INOXIDABLE

MATERIAL CAPACIDAD coébIGo
MATERIAL FASSUNGSVERMOGEN CODE
Euchérqn soldado 90 ml ALIMT0
Geschweif3te Kelle
P:rofesmnal deuna p\g%a 70ml ALIPGO
Professionell aus einem Stick
Djofesional de una p'\eza 90 ml ALIPTO
Professionell aus einem Stick
Profesional de una pieza 125 mi ALIPSO

Professionell aus einem Stick
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TAMPON PARA CREPERAS JUEGOS DE ACCESORIOS

. R . .. Juego para Multi contact grill: » Multikontaktgrillset:
ABWISCHER FUR CREPEGERATE ZUBEHORSETS - Espatula, pinza y cepillo « Spatel, Pinsel und Burste
« Codigo ASC1 « Code ASCI
« Tampon de curado, de engrasado « Stempel zum Einbrennen, Einfetten und Juego para gofrera: Waffeleisenset:
y de limpieza para las placas de las Reinigen der Platten und Crépegerate « Pinza para gofres, pincel y cepillo « Waffelgabel, Pinsel und Burste
creperas . Als lebensmitteltauglich zertifiziert metalico « Code ASG2
« Certificado para uso alimentario « Codigo ASG2 Planchaset:
Juego para plancha: « Zange, Spatel und Pinsel
« Pinza, espatula y pincel « Code ASP]
« Codigo ASP1 Grillset:
) Juego para parrilla: . Zange, Spatel und Pinsel
TAMPON | REINICUNCSSTEMPEL  RECARGAS | « Pinza, cepillo y pincel « Code ASG1
- . . : « Codigo ASGI
TAMANO cobIGo TAMANO LOTE DE cODIGO
AUSMASSE CODE AUSMASS SET MIT CoD
120x90x 70 mm ATET T0x80x02mm 15 ATE2

PIEDRA ABRASIVA PARA MANTENER LAS CREPERAS ESPATULAS ANGULADAS - HOJA DE ACERO INOXIDABLE
SCHLEIFSTEIN FUR DIE WARTUNG DER CREPEGERATE CEBOGENE SPATEL — BLATT AUS EDELSTAHL

Codigo/Code: APAI

« Para realizar el mantenimiento frecuente de « FUr die regelmaBige Wartung der Platten aus ESPATULA ANGULADA ESPATULA ANGULADA LARGA
las placas de hierro fundido sin estropear la bearbeitetem Gusseisen ohne Beschadigunc
superficie " der Oberflache o GEWINKELTER SPATEL LANGER GEWINKELTER SPATEL
« Facilidad para decapar la costra de coccion « Erleichtert das Abbeizen der Backkruste Cédigo/Code ASC2 Codigo/Code ASC3

« Tamano: 150 x 75 x 75 » Ausmaf3e: 150 x 75 x 75

PLACA DE HIERRO FUNDIDO PARA
CREPERA DE GAS (SIN TERMOSTATO)

DIAMETRO PESO CODIGO

DURCHMESSER GEWICHT ~ CODE
GUSSEISENPLATTE FUR GAS-CREPEGERATE @35em fe ree
@ 40cm 10 kg pCC4 LONGITUD LONGITUD DE LA LONGITUD LONGITUD DE LA
(O HNE THERM OSTAT) @ 48cm 16 kg PCCS TOTAL HOJA TOTAL HOJA
GESAMTLANGE LANGE DES BLATTS GESAMTLANGE LANGE DES BLATTS
« El reborde y los picos moldeados del lado inferior hacen que « Der Rand und die geformten Stifte auf der inneren 205cm 7 em 40cm Jlem
la superficie de intercambio térmico sea mayor y ralentizan la Oberflache vergroRern die Warmeaustauschflache und :
pérdida de calor. verlangsamen den Warmeverlust.

TIPODE PLACA TAMANO PESO CODIGO

PLATTENTYP AUSMASSE  GEWICHT CODE pl NZA DE ACERO I NOXI DAB LE

Lisa/glatt 40 x 46cm 13 kg PGA4

Estriada / gerippt 40 x 46cm 13kg PGB4 EDE LSTAH LZANG E __._“

Codigo/Code AP -

PLACA DE HIERRO FUNDIDO
PARA PARRILLA DE GAS
GUSSEISENPLATTE FUR GASGRILLS

» Longitud: 30 cm « Lange: 30 cm

CADA PLACA CcODIGO

KIT ESPARCIDOR DE MASA

FUR PLATTE CODE
TEIGVERTEILSET @35cm AKES3
¢ 40cm AKES4

Sistema patentado para hacer crepes tanto Patentiertes System fUr die Zubereitung CUBREPLATOS DE ACERO INOXIDABLE

C?‘% finas como gruesas de forma redonda y von runden und regelmaRigen Crépes und
uniformes. Calettes. EDELSTAHL-GARGLOCKE :
Es facil esparcir la masa rapidamente. Leichte Ausbreitung mit einer o -
Handbewegung Codigo/Code ACC BN
. %
El kit incluye: Das Set enthalt: ) _ A
- - aile » Cubreplatos de acero inoxidable « Edelstahlglocke )
@ « 1 esparcidor patentado de acero inoxidable + 1 patentierten Edelstahl-Verteilspatel

« 1 Edelstahlkelle + Asa de plastico « Criff aus Kunststoff

«1cucharoén de acero inoxidable

<1 rastrillo de madera de haya <1 Rechen aus Buche » Diametro: 28 cm « Durchmesser: 28 cm

« 1 espatula de madera de haya

« 1 recipiente con agua y un pincel
para limpiar el esparcidor

« 1 Spatel aus Buche

« 1 Wasserbehalter und einen Pinsel zum
Reinigen des Verteilspatels

<1 manual de instrucciones « 1 Bedienungsanleitung

(7))
Q.
25
wD
03
UN
<
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PINZA PARA GOFRES

WAFFELCABEL
Codigo APCGI

« Lange der Edelstahlspitzen: 170 mm
*« Gesamtlange: 270 mm

« Longitud de los dientes de acero
inoxidable: 1770 mm
. Longitud total: 270 mm . Kuf\g[g{()""gy'ﬁ

« Mango de plastico

RASCADORES DE ACERO INOXIDABLE

EDELSTAHLSCHABER
TIPO DE APARATO LONGITUD
GERATETYP ANG
Multi Contact Grill 135mm
B Parrilla profunda/Tiefengrill 135 mm

cODIGO
CODE

AGCI

AGC2

PINZA DE SILICONA
SILIKONPINSEL

« Para Multi contact grill,

« FUr Multikontaktgrill, Waffeleisen und

Cédigo/Code APS2 gofreray plancha Plancha
« Mango de acero inoxidable - L: 195 mm « Edelstahlgriff - L: 195 mm
f"n‘ - - & E » Longitud total: 262 mm » Gesamtlange: 262 mm
« Cerdas de silicona resistentes *« Hochtemperaturbestandige

a las altas temperaturas Silikonborsten

CUBETAS GASTRONORM DE ACERO INOXIDABLE Y TAPAS
GASTRONORM-EDELSTAHLBEHALTER MIT DECKELN

< CODIGO TAPA
DE (T:'SgET A CAPACIDAD PROFUNDIDAD gggl'gg UNA PIEZA
CON MUESCA
BEHALTERFORMAT 7 INGS- TIEFE BEHALTER- CODE DES DECKELS AUS
VIOGEN CODE EINEM STUCK MIT K
/6 241 150 mm ABI2 ACH?2
13 571 150 mm ABl4 ACH4
EUTEKTISCHE GASTRONORM-BEHALTER MIT DECKELN
5 CODIGO TAPA
DE Z'SSET CAPACIDAD PROFUNDIDAD gggl';g UNA PIEZA
CON MUESCA
BEHALTERFORMAT TIEFE BEHALTER- CODE DES DECKELS
/6 11 150 mm ABE1

. 13 381 150 mm ABE2

« Cubetas de plastico
« Pared refrigerante « KUihlwand
« Guardar vacia en el congelador

« Restituye el frio durante 8 horas
segun las condiciones de uso

» Kunststoffbehalter

« Leer in der TiefkUhltruhe
aufzubewahren

« Wiederherstellung der Kalte

innerhalb von 8 Stunden je nach
Nutzungsbedingungen
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CARRO PLEIN AIR TR—
DE ACERO INOXIDABLE

EDELSTAHLWAGEN PLEIN AIR

Codigo/Code KHEAOS

« 2 bandejas laterales abatibles « 2 seitliche einkla
«1estante inferior «luntere ott
« 1 portaaccesorios

« 2 ruedas

« Tamafo del carro: 140 x 59 x 85 cm
« Tamafo de la superficie de trabajo: 75x 48 x80cm  « Ausmal3e der Arbeits

are Tabletts

ens: 140 x 59 x 85cm .'

’5x48x80cm

CARRO PLEIN AIR COMPACT
DE ACERO INOXIDABLE :

EDELSTAHLWAGEN PLEIN AIR COMPACT
Coédigo/Code KHECO1

+ 1 bandeja lateral abatible + 1 seitliches einklappbares Tablett

« T estante inferior « T unteres Table

2 ruedas « 2 Rader

« Tamafo del carro: 84 x 56 x 82 + Ausmale des W

« Tamano de la superficie de trabajo: 54 x 48 cm « AusmalRe der Arbeitsflache: 54 x 48 cm

FUNDA PARA PLANCHA

HULLE FUR PLANCHAS

Codigo/Code AHP2
Krampouz

« Funda de poliéster impermeable « Hulle aus wasserdichtem Polyester

« Revestimiento acrilico « Acrylatbeschichtung

« Para planchas GECII2 y GGCIO2 « FUr die Planchas GECII2 und GGCIO2

FUNDAS PARA CARROS PLEIN AIR O PLEIN AIR COMPACT
HULLEN FUR WAGEN PLEIN AIR ODER PLEIN AIR COMPACT

FUNDA PARA CARRO PLEIN AIR
HULLE FUR WAGEN PLEIN AIR
Codigo/ Code AHC4 Caodigo/ Code AHCI

« Para carro KHEAOS con dos bandejas laterales plegadas  « Para carro KHEAOS con dos bandejas
laterales desplegadas

« Format der Wagentabletts KHEAOS offen

Krampouz

« Format der Wagentabletts KHEAQOS eingeklappt

FUNDA PARA CARRO PLEIN AIR COMPACT
HULLE FUR WAGEN PLEIN AIR COMPACT

Codigo/ Code AHCS Codigo/ Code AHC2
« Para carro KHECOT con una bandeja lateral plegada « Para carro KHECOT con una bandeja lateral
« Format des Wagentabletts KHECO1 eingeklappt desplegada

« Format des Wagentabletts KHECO1 offen

« Funda de poliéster impermeable
« Revestimiento acrilico
« Corddn eldstico de cierre

» HUlle aus wasserdichtem Polyester
« Acrylatbeschichtung 4
« Elastisches Schnurband
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TAPAS DE ACERO INOXIDABLE BOTELLAS PARA SALSA
PARA PLANCHA FLASCHEN FUR SAUCEN

EDELSTAHLHAUBEN FUR PLANCHAS —
— . ﬁ\{ BOTELLA ESPECIAL PARA CREMAS PARA UNTAR BOTELLA CON 3 BOQUILLAS
a SPEZIALFLASCHE FUR AUFSTRICH FLASCHE MIT 3 AUSGUSSEN

TAMARO PARA PLANCHA CODIGO Codigo/Code ABM1 Codigo/ Code ABM3 Codigo/ Code ABM2
e R PLANCHA - « Capacidad: 590 ml « Capacidad: 946 ml « Capacidad: 1000 ml|
E— ) . » Fassungsvermaogen: 590 ml » Fassungsvermogen: 946 ml  « Fassungsvermaogen: 1000 ml

66x39x11 GECII2 &GGCIO2 ACP2

77 77x 47 x15 GGCIC4 ACP3

36x39xT GECIC3 ACP4 « Recomendada para preparaciones espesas « Recomendada para preparaciones liquidas
« Botella y tapdn de plastico alimentario - » Botella y tapdn de plastico alimentario
« Botella FIFO® }'4 « Tapon con tres boquillas &

o o V4 i . 5
BANDEJA XL pARA GOFRERA 90 - ]80 Valvula de silicona Botella graduada

. « Boquilla especial para cremas para untar
XL-PLATTE FUR WAFFELEISEN 90° -180° |.

Codigo/Code APG2

« FUr flussige Zubereitungen empfohlen

« Flasche und Verschluss
aus lebensmitteltauglichem Kunststoff

« FUr dickflUssige Zubereitungen
empfohlen

+ Bandeja de tamario XL para « XL-Platte zum optimalen Auffangen « Flasche und Verschluss « Verschluss mit 3 Ausglssen
recuperar de forma optimalos der Backreste. Ein besserer Schutz aus lebensmitteltauglichem Kunststoff « Graduierte Flasche
residuos de coccion. I\/IeJ_or proteccion der Arbeitsflache. « FIFO-°Flasche
de la superficie de trabajo. « Mobiler Anschlag, kompatibel mit «Ventil aus Silikon

« Tope extraible, compatible con todo jedem Waffeleisentyp (90° und 180° - ‘ o
tipo de gofreras (90° y 180° - excepto auBer Doppel- und Eiswaffeleisen) * Spezialausguss fur Aufstrich
las gofreras dobles y la gofrera para .« AUusmaBe: 350 x 260 x 25

hacer cucuruchos)
» Tamano: 350 x 260 x 25

APARATO PARA FORMAR CUCURUCHOS

EISTUTENFORMER
Codigo/Code ACG1

CESTA PARA HUEVOS

EIERKORB
Codigo/ Code APO1

« Conoy empunadura de plastico « Kegel und Criffe aus Kunststoff

» Bandeja y base de acero inoxidable « Platte und Sockel aus Edelstahl

« Codigo de la empufiadura del cono: « Code Kegelgriff: ACG2
ACGC2

« Cesta de acero inoxidable » Edelstahlkorb
pORTACUCURUCHOS DE HELADO « Compatible con el cocedor de * Kompatibel mit dem Eierkocher )

) huevos Krampouz BECIE] Krampouz BECIE] £ J
EISTUTENHALTER e’ /
Codigo/Code APCI
» Portacucuruchos de helado de « EistUtenhalter aus Edelstahl

acero inoxidable « 4 Platze fur die EistUten mit einem
« 4 orificios para cucuruchos con un Durchmesser von 40 mm
d\a’mewtro de 40 mm « Ausmafe: 325 x 125 x 145 DELANTAL +100% algodon +100 % Baumwolle
* Tamano: 325 x 125 x 145 SCHURZE « Medida del cuello ajustable « Einstellbares Nackenband

Codigo/Code ATC1

SOPORTE PARA GOFRES SUCETTE (PIRULETAS)

STIELWAFFELHALTER
Codigo/Code APS3

« Soporte de acero inoxidable para « Edelstahlhalter fur Waffeln am Stiel

gofres Sucette (Piruleta) « 6 Platze fur Stiele ABH]1
« 6 orificios para palitos ABH]T, Durchmesser 20 mm LI B ROS

diametro de 20 mm « AusmaBe 300 x T12 x 31 BUCHER
« Tamano: 300 x 112 x 31

) . JES *ES
TiTULOS IDIOMA coDIGO i A
LOTE DE 500 PALITOS PARA HACER GOFRES PIRULETA o e e
. B “Les crépes et galettes” Francés ALR4
SET MIT 500 STABCHEN FUR STIELWAFFELN ; P o -
i 4

Codigo/Code ABH1 e Crépes und Galettes" Aleman ALR42
« Madera de haya « Buchenholz “Aimer les crépes du monde” Francés ALRI3
e Tamano: 130 x 19 x 2 mm e AusmaRe: 130 x 19 x 2 mm “Les recettes a la plancha” Frances ALRN
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CREPERAS / CREPEGERATE
GOFRERAS / WAFFELEISEN

CONTACT GRILLS /
KONTAKTGRILLS

PLANCHAS/PARRILLAS /
PLANCHAS / GRILLS

CALENTADORES / GERATE
ZUM WARMHALTEN

PLANES DE TRABAJO /
ARBEITSFLACHEN

ACCESORIOS / ZUBEHOR

Krampouz

KRAMPOUZ SAS
Z.A.de Bel Air | F-29700 PLUGUFFAN
Tel. +33 (0)2 98 53 92 92
WWW.Krampouz-pro.com
contact@krampouz.com

© Puede encontrar los videos de demostracion en
nuestro canal Sie finden die Demofilme auf unserem
Kanal YouTube

iUnete a nosotros! Hier finden Sie uns (f) @) ®) (@)
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